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OPERATING INSTRUCTIONSMANUEL D'UTILISATION HANDLEIDING
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AVERTISSEMENTS 
�$%	&''&($)*	$+%	,$+%)-.	/	0%($	1%)*)+.	,&-+	,$+	
&''*)2&%)3-+	,34$+%)51$+	$%	&-&*361$+	%$**$+	
51$7	
��*$+	23)-+	21)+)-$+	(.+$(8.+	&1	'$(+3--$*	,$+	

4&6&+)-+9	:1($&1;	$%	&1%($+	$-8)(3--$4$-%+	
'(3<$++)3--$*+=	

��*$+	<$(4$+	$%	*�1%)*)+&%)3-	'&(	*$+	2*)$-%+	,$+	
>?%$*+9	43%$*+	$%	&1%($+	$-8)(3--$4$-%+	/	
2&(&2%@($	(.+),$-%)$*=	

��*$+	$-8)(3--$4$-%+	,$	%A'$	2>&4:($+	,�>?%$+=	
��*&	($+%&1(&%)3-	$%	&1%($+	&''*)2&%)3-+	+)4)*&)($+	

>3(4)+	*&	8$-%$	&1	,.%&)*�	

�)	*$	2B:*$	,C&*)4$-%&%)3-	$+%	$-,344&6.9	)*	,3)%	
0%($	($4'*&2.	'&(	*$	<&:()2&-%9	+3-	+$(8)2$	&'(@+	
8$-%$	31	,$+	'$(+3--$+	,$	51&*)<)2&%)3-	
+)4)*&)($	&<)-	,C.8)%$(	1-	,&-6$(�	

�$%	&''&($)*	'$1%	0%($	1%)*)+.	'&(	,$+	$-<&-%+	
B6.+	,C&1	43)-+	�	&-+	$%	'&(	,$+	'$(+3--$+	
&A&-%	,$+	2&'&2)%.+	'>A+)51$+9	+$-+3()$**$+	31	
4$-%&*$+	(.,1)%$+	31	,.-1.$+	,�$;'.()$-2$	31	
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,$	23--&)++&-2$9	+C)*+	D+)	$**$+E	+3-%	
23(($2%$4$-%	+1(8$)**.D$E+	31	+)	,$+	)-+%(12%)3-+	
($*&%)8$+	/	*C1%)*)+&%)3-	,$	*C&''&($)*	$-	%31%$	
+.21()%.	*$1(	3-%	.%.	,3--.$+	$%	+)	*$+	()+51$+	
$-231(1+	3-%	.%.	&''(.>$-,.+�	�$+	$-<&-%+	-$	
,3)8$-%	'&+	F31$(	&8$2	*�&''&($)*�	�$	-$%%3A&6$	
$%	*C$-%($%)$-	'&(	*C1+&6$(	-$	,3)8$-%	'&+	0%($	
$<<$2%1.+	'&(	,$+	$-<&-%+	+&-+	+1(8$)**&-2$�	

�-	2$	51)	23-2$(-$	*&	4.%>3,$	,1	-$%%3A&6$9	
(.<.($GH831+	/	*&	+$2%)3-	I�����!���	��	
���
�����J	$-	'&6$	�
H���

�$%	&''&($)*	-$	,3)%	'&+	0%($	$;'3+.	/	*&	'*1)$�	

����	��	��

�7	�&)-%$-)(	,.6&6.$+	*$+	
318$(%1($+	,$	8$-%)*&%)3-	,&-+	*C$-2$)-%$	,$	
*C&''&($)*	31	,&-+	*&	+%(12%1($	,C$-2&+%($4$-%�	

����	��	��

�7	�$	'&+	1%)*)+$(	,$	,)+'3+)%)<+	
4.2&-)51$+	31	&1%($+	43A$-+	'31(	&22.*.($(	*$	
'(32$++1+	,$	,.6)8(&6$	&1%($+	51$	2$1;	
($2344&-,.+	'&(	*$	<&:()2&-%�	
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�7	�$	'&+	$-,344&6$(	*$	2)(21)%	
,$	(.<()6.(&%)3-�	

����	��	��

�7	�$	'&+	1%)*)+$(	,C&''&($)*+	
.*$2%()51$+	/	*C)-%.()$1(	,1	234'&(%)4$-%	,$	
+%32K&6$	,$+	,$-(.$+9	/	43)-+	51C)*+	-$	+3)$-%	
,1	%A'$	($2344&-,.	'&(	*$	<&:()2&-%�	

�$	'&+	+%32K$(	,&-+	2$%	&''&($)*	,$+	+1:+%&-2$+	
$;'*3+)8$+	%$**$+	51$	,$+	&.(3+3*+	23-%$-&-%	,$+	
6&G	'(3'1*+$1(+	)-<*&44&:*$+�	

����	��	��

�7	�$	+A+%@4$	,$	(.<()6.(&%)3-	$+%	
+31+	>&1%$	'($++)3-�	�$	'&+	A	%312>$(�	�3-%&2%$(	
,$+	+$(8)2$+	,�$-%($%)$-	51&*)<).+	&8&-%	*&	4)+$	
&1	($:1%�	
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Mise au rebut de l’appareil:  
Pour éviter toute nuisance envers l’environnement 
ou la santé humaine causée par la mise au rebut 
non contrôlée de déchets électriques ainsi que le 
Q1),$	<()63()6@-$	$%	*$+	&6$-%+	431++&-%+	
)-Q&44&:*$+9	($2A2*$G	*�&''&($)*	,$	<&R3-	
($+'3-+&:*$	'31(	'(343183)(	*&	(.1S*)+&S3-	,$+	
ressources matérielles. La mise au rebut doit être 
<&)%$	,$	<&R3-	+V($	,&-+	,$+	'3)-%+	,$	23**$2%$	
'1:*)51$	'(.81+	/	2$%	$W$%9		23-%&2%$G	*$	2$-%($	
,$	%(&)%$4$-%	,$+	,.2>$%+	*$	'*1+	'(@+	,$	2>$G	831+	
pour plus de détails sur les procédures correctes 
de mise au rebut.

Installa�on et mise en service: 
L’appareil doit être installé sur le s3*9	+1(	1-$	
sur<ace plane et horiGontale en s’assurant que 
les ouvertures d’aéraSon sont correctement 
dé6a6ées. Ne jamais essaAer de remplacer ou de 
réparer vous même une parS$	ou un composant 
de l’apparei*9	,$4&-deG	,$	*’aide à un personnel 
pro<essionnel et qualiY.9	+)	:esoin. 
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Manipula���: 
Toujours manipuler l’appareil avec soin aYn 
d’éviter d’endommager celui-ci. 

MISE EN GARDE: Pour la fabricaSon de glaçons, 
uSlisez uniquement de l’eau potable.

Ne congelez des aliments décongelés qu'après 
les avoir cuits, aY- d'éliminer les bactéries 
nocives. Ne recongelez jamais des fruits de mer 
qui ont été décongelés. 

MISE EN GARDE: Pour éviter tout risque dû à 
l'instabilité de l'appareil, celui-ci doit être	Yxé 
conformément aux inst(12S3-+. 

En ce qui concerne les informaSons détaillées 
sur la méthode de la YxaS3-	et les dimensions 
nécessaires, référez-vous à la secSon 
“INSTALLATION”. 

�&	Y2>$	,$ prise de courant doit demeurer 
facilement accessible après l'installaS3-	,$
 l'appareil.
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CONSIGNES DE SÉCURITÉ IMPORTANTES 
��M1&-,	831+	4$%%$G	&1	($:1%	1-	(.<()6.(&%$1(	23-6.*&%$1(	1+&6.	'31(81	,�1-$	'3(%$	&8$2	8$((31�*351$%9	
8$)**$G	/	2$	51$	2$	,$(-)$(	+3)%	4)+	>3(+	+$(8)2$	'31(	.8)%$(	51�1-	F$1-$	$-<&-%	-$	+�A	($%(318$	$-<$(4.	
$-	F31&-%�	
��
.:(&-2>$G	*�&''&($)*	,$	*&	'()+$	+$2%$1(	&8&-%	,$	*$	-$%%3A$(	$%	51&-,	831+	-$	*�1%)*)+$G	'&+�	
$%)($G	*$+	

&*)4$-%+	&8&-%	,$	-$%%3A$(	*C&''&($)*�	
����)-+.($G	'&+	,�&*)4$-%+	%(3'	83*14)-$1;9	2&(	2$*&	'31((&)%	60-$(	*$	:3-	<3-2%)3--$4$-%	,$	*�&''&($)*�	
���&)%$+	$;%(04$4$-%	&%%$-%)3-	51&-,	831+	,.'*&2$G	*�&''&($)*�	
���$	,3--$G	'&+	&1;	$-<&-%+	,$+	2(@4$+	6*&2.$+	31	,$+	+3(:$%+	,)($2%$4$-%	+3(%)+	,1	234'&(%)4$-%	,$	

23-6.*&%)3-9	2&(	*$1(	:&++$	%$4'.(&%1($	()+51$	,$	*$1(	:(V*$(	*$+	*@8($+�	
���$	43-%$G	'&+	$%	-$	831+	&''1A$G	'&+	+1(	*&	:&+$	31	*&	'3(%$9	$%2�	 	

Mise au rebut de votre appareil usagé 
�$+	(.<()6.(&%$1(+	23-6.*&%$1(+	23-%)$--$-%	,1	(.<()6.(&-%	$%	,$+	6&G	,&-+	*�)+3*&%)3-�	
�$	(.<()6.(&-%	$%	*$+	6&G	)+3*&-%+	,3)8$-%	0%($	4)+	&1	($:1%	'&(	,$+	'(3<$++)3--$*+�	�.()<)$G	51$	*$+	
%1:1*1($+	,1	2)(21)%	(.<()6.(&-%	-$	+3-%	'&+	$-,344&6.$+	&8&-%	*&	4)+$	&1	($:1%�	

FR-8



����
���
�	����

����34'&(%)4$-%	,$	23-6.*&%)3-

����&4'$	$%	:31%3-	,$	(.6*&6$	,1	%>$(43+%&%

#���*&A$%%$+	$-	8$(($	

����318$(2*$	,1	:&2	/	*.614$+	

����&2	/	*.614$+	

 ���%&6@($+	,$	'3(%$

Accessoires d’installation 

�1),$	;	�
�318$(2*$	,$	

61),$	;	� �*)++)@($	;	�

�318$(2*$	,$	
6*)++)@($	;	�

	  �)+	231(%$	;	�#	�	��		
�)+	*3-61$	;	�	

�

�

�

�

�

�

L’air froid coule de sorte que la partie inférieure est 
la plus froide. Rangez vos aliments dans un espace 
optimal pour profiter dela fraicheur.  

Section 
supérieure: 
Section 
centrale: 
Section 
inférieure: 

conserves, pain, gâteaux… 

Produits laitiers, plats cuisinés, 
desserts… 
viande, produits carnés, 
épicerie fine… 

Section supérieure:

Section centrale: 

Section inférieure:

ceufs, beurre, fromage… 

Boissons, canettes, 
bouteilles… 

Boissons, canettes, 
bouteilles… 

INVERSION DU SENS D’OUVERTURE DE LA PORTE 
Si vous avez besoin d'inverser le sens d’ouverture de la porte, il est recommandé de faire effectuer cette 
inversion par un agent de maintenance agréé ou un technicien.  
Avant d’inverser le sens d’ouverture de la porte, vous devez vérifier que l’appareil est débranché et vide. 
Il est recommandé d’utiliser un tournevis cruciforme et une clé (non fournis). 
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#.�  Soulevez la porte pour la démonter de l’appareil, puis placez-la sur une surface rembourrée pour 
 éviter de la rayer. 

�.�  Démontez la charnière de la porte du compartiment de congélation.
�.�  Soulevez la porte du compartiment de congélation hors de la goupille de la charnière et posez la porte 

 sur un support rembourré pour éviter de la rayer. 

��� � � �

 .�Retirez les capuchons de vis et dévissez le support de la porte du compartiment de congélation. Puis 
réassemblez-les sur le côté opposé. 

�.�Transférez et assemblez les caches de trou de charnière sur le côté opposé. 

�.� Fixez la charnière sur le côté opposé. Retournez la porte du compartiment de congélation et 
assemblez-la sur la charnière.  

FR-10
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�8&-%	,$	:(&-2>$(	83%($	&''&($)*	+1(	1-$	'()+$	.*$2%

-+)3-	,1	+$2%$1(	,$	83%($	*36$4$-%�	�-$	%$-+)3-	

$**$	,3)%	,3-2	0%($	&22$++):*$	$-	'$(4&-$-2$�	�31(	

�$%	&''&($)*	,3)%	0%($	4)+	/	*&	%$(($�	�$	<&:()2&-%	-�$+%	'&+	($+'3-+&:*$	,$+	,344&6$+	+$	'(3,1)+&-%	/	

	��������	��


�*	$+%	($2344&-,.	,$	23-<)$(	*C)-+%&**&%)3-	/	*C&6$-%	,$	+$(8)2$	&6(..	31	/	1-$	
'$(+3--$	,$	51&*)<)2&%)3-	+)4)*&)($�	

�31(	51$	*C&''&($)*	<3-2%)3--$	23(($2%$4$-%9	*$+	23-,)%)3-+	,C)-+%&**&%)3-	
+1)8&-%$+	,3)8$-%	0%($	($+'$2%.$+�		
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�-+%&**$G	*�&''&($)*	,&-+	1-$	')@2$	+@2>$	$%	:)$-	&.(.$�	�&(,$G	83%($	&''&($)*	.*3)6-.	,$+	
+31(2$+	,$	2>&*$1(9	,$+	$-,(3)%+	>14),$+	$%	,$+	(&A3-+	,)($2%+	,1	+3*$)*�	

�31(	1-	<3-2%)3--$4$-%	$<<)2&2$	
,$	*C&''&($)*9	1-$	8$-%)*&%)3-	
&''(3'().$	,3)%	0%($	&++1(.$	&1%31(	
,$	*C&''&($)*�	

��	�31*$8$G	*C&''&($)*	$%	6*)++$GH*$	,&-+	
*$	4$1:*$�	

�++1($GH831+	 51$	 *&	 '()+$	 ,$	 231(&-%	
$+%	 &22$++):*$	 &'(@+	 *C)-+%&**&%)3-	 ,$	
*C&''&($)*�	
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��	�F1+%$G	*C&''&($)*	,&-+	*$	4$1:*$�

�31(	1-	&*)6-$4$-%	23(($2%9	8$)**$G	/	2$	51$	*&	,)+%&-2$	$-%($	*C&''&($)*	$%	*$	:3(,	&8&-%	,1	
4$1:*$	+3)%	,$	��	44�	

�$)**$G	/	2$	51$	*C$+'&2$	$-%($	*C&''&($)*	$%	*$	4$1:*$	+3)%	,$	�	44�

#�	�);$G	*C&''&($)*	&1	4$1:*$	/	*C&),$	,$+	8)+	<31(-)$+�

FR-14



�*)6-$G	*$+	%(31+	+1(	*$	2?%.	,$	*&	'3(%$	
,$	*C&''&($)*	&8$2	*$+	%(31+	,$	61),&6$�		

��	�18($G	*&	'3(%$	,$	*C&''&($)*	$%	*&	'3(%$	,1	4$1:*$	/	1-	&-6*$	,$	��	��	�*&2$G	*$
61),$	<31(-)	+1(	*$	2?%.	,$	*&	'3(%$	,$	*C&''&($)*�

�� �-+.($G	*$	21(+$1(	<31(-)	,&-+	*&	<$-%$	,1
61),$�
�++$4:*$G	*&	'3(%$	,$	*C&''&($)*	$%	*&	'3(%$	,1	
4$1:*$�


$%)($G	*$	61),$�		
�&(51$G	*&	'3+)%)3-	,$+	%(31+	,1	21(+$1(9	'1)+	
'$(2$G	*$+	%(31+�		
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 �	�);$G	*$	21(+$1(	+1(	*&	'3(%$	,1	4$1:*$	&8$2	*$+	8)+	
<31(-)$+�

�);$G	*$	2318$(2*$	,1	21(+$1(	<31(-)	+1(	*$	21(+$1(	
F1+51C/	2$	51C)*	+C$-2*$-2>$	$-	'*&2$�	

��	 �-+.($G	 *$	21(+$1(	,&-+	*&	<$-%$	,1	61),$�	
�);$G	 *$	 61),$	 +1(	 *&	 '3(%$	 ,$	 *C&''&($)*	 /	
*C&),$	,$+	8)+	<31(-)$+�

�);$G	*$	2318$(2*$	,1	61),$	<31(-)	+1(	*$	
61),$	F1+51C/	2$	51C)*	+C$-2*$-2>$	$-	'*&2$�	
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�$%	&''&($)*	$+%	23-R1	'31(	<3-2%)3--$(	/	1-$	%$4'.(&%1($	&4:)&-%$	234'()+$	$-%($	� 	��	$%	#�	���	�)	
*&	%$4'.(&%1($	$+%	'*1+	:&++$	31	'*1+	.*$8.$9	*�&''&($)*	-$	<3-2%)3--$(&		'&+	23(($2%$4$-%�	�)	*&	
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AVANT DE PLACER DES ALIMENTS DANS L’APPAREIL
ReSrez tous les éléments d’emballage.
Laissez l’appareil foncSonner à vide pendant 2 à 3 heures pour que ses comparSments puissent
refroidir jusqu’à une température appropriée.
Ne�oyez l’intérieur de l’appareil avec de l’eau chaude et un peu de détergent liquide pour enlever les
poussières dues au transport et à la fabricaS3n.

COUPURE DE COURANT 
En cas de panne de courant, n’ouvrez pas la porte. Les aliments congelés ne seront pas impactés par 
une panne de courant de moins de  9� heures.  
Ne recongelez pas des aliments congelés qui ont été complètement décongelés. Leur consommaSon 
serait alors potenS$**ement dangereuse.

CONTRÔLE DE LA TEMPÉRATURE 

froid
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�31(	23-+$(8$(	,$+	&*)4$-%+	23-6$*.+�
�31(	'(.'&($(	,$+	6*&R3-+�

Votre appareil uSlise de l’isobutane (R600a) comme réfrigérant. Le R600a est un gaz naturel et 
écologique, mais il est explosif. Vous devez donc faire a�enSon pendant le transport et l’installaSon 
pour éviter que les éléments de réfrigéraS3-	de l’appareil ne soient endommagés. En cas de fuite due à 
la détérioraSon des éléments de réfrigéraSon, éloignez votre appareil des Qammes nues et des sources 
de chaleur, et venSlez plusieurs minutes la pièce où il se trouve. 

�$*4*1.$*/'
(%
#/50.)$*5"'$
("
#/'6-4.$*/' 

�"5.)2%"
3	�.()<)$G	51$	*&	'3(%$	,1	234'&(%)4$-%	,$	
23-6.*&%)3-	&	.%.	23(($2%$4$-%	<$(4.$�

�#7"$")
("1
.4*5"'$1
1%)6"4-1

��$4:&**&6$	-$	,3)%	'&+	0%($	$-,344&6.�

$+'$2%$G	*&	�	,&%$	,$	'.($4'%)3-	�	,&%$	*)4)%$	,$
23-+344&%)3-	�	/	1%)*)+$(	,$	'(.<.($-2$	&8&-%	��
�)	'3++):*$9	%(&-+'3(%$G	*$+	&*)4$-%+	+1(6$*.+	,&-+
1-	+&2	)+3%>$(4$	$%	4$%%$GH*$+	(&'),$4$-%	,&-+
*$+	%)(3)(+	,$	23-6.*&%)3-�

Éteignez l’appareil et débranchez-le de la prise secteur. ReSrez tous les aliments. ReSrez également tous
les éléments amovibles (claye�es, accessoires, etc.) ou Yxez-les dans l’appareil pour éviter des chocs.

Déplacez l’appareil et réinstallez-le. Si l’appareil a été penché sur le côté pendant un certain temps,
laissez-le en posiSon verScale pendant 10 minutes au minimum avant de l’allumer.

DÉPLACER L’APPAREIL 
Si l’appareil est éteint (pour quelque raison que ce soit), a�endez 10 minutes avant de le rallumer. Cela 
permet à la pression du système de réfrigéraSon de s’équilibrer avant le redémarrage.  
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,&%$+	,$	23-6.*&%)3-�

�58.44.6"
("1
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��&''&($)*	&),$	/	'(3*3-6$(	*$+	,1(.$+	,$	
23-+$(8&%)3-	,$+	&*)4$-%+	<(&)+	'.()++&:*$+�	
Conservation des aliments fra	is 

�31(	,$+	(.+1*%&%+	3'%)4&1;	7	
� �%32K$G	,$+	&*)4$-%+	%(@+	<(&)+	$%	,$	:3--$	51&*)%.�
� �$)**$G	/	:)$-	$4:&**$(	*$+	&*)4$-%+	31	/	*$+	($2318()(
&8&-%	,$	*$+	+%32K$(�	�$*&	'$(4$%	,�.8)%$(	51$	*$+	&*)4$-%+
+$	,.+>A,(&%$-%9	51$	*$1(	231*$1(	31	*$1(	63V%	+$
,.6(&,$9	$%	2$*&	&),$	/	'(.+$(8$(	*$1(	<(&)2>$1(�	�$*&
'$(4$%	.6&*$4$-%	,�.8)%$(	*$	%(&-+<$(%	,$+	3,$1(+�
� �$)**$G	/	2$	51$	*$+	&*)4$-%+	&A&-%	1-$	3,$1(	<3(%$
+3)$-%	$4:&**.+	31	($2318$(%+	$%	+3)$-%	(&-6.+	/	*�.2&(%
,$+	&*)4$-%+	%$*+	51$	*$	:$1(($9	*$	*&)%	$%	*&	2(@4$	51)
'$18$-%	0%($	6B%.+	'&(	*$+	3,$1(+	<3(%$+�
� �%%$-,$G	51$	*$+	&*)4$-%+	2>&1,+	&)$-%	($<(3),)	&8&-%	,$
*$+	4$%%($	,&-+	*$	234'&(%)4$-%	,$	(.<()6.(&%)3-�
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Produits laitiers et œufs 
� �&	'*1'&(%	,$+	&*)4$-%+	*&)%)$(+	'(.$4:&**.+

234'3(%$-%	1-$	�	,&%$	,$	'.($4'%)3-	�	,&%$
*)4)%$	,$	23-+344&%)3-	�	/	1%)*)+$(	,$
'(.<.($-2$	&8&-%	�	)4'()4.$	+1(	*$1(
$4:&**&6$�	 	 
&-6$GH*$+	,&-+	*$
234'&(%)4$-%	,$	(.<()6.(&%)3-	$%
23-+344$GH*$+	&8&-%	*&	,&%$	($2344&-,.$�
� �$	:$1(($	'$1%	0%($	6B%.	'&(	*$+	&*)4$-%+

&A&-%	1-$	3,$1(	<3(%$9	)*	$+%	,3-2	'(.<.(&:*$
,$	*$	23-+$(8$(	,&-+	1-	(.2)')$-%
>$(4.%)51$�
� �$+	�1<+	'$18$-%	0%($	23-+$(8.+	,&-+	*$

234'&(%)4$-%	,$	(.<()6.(&%)3-�

Viande rouge 
� �*&2$G	*&	8)&-,$	(316$	<(&�2>$	+1(	1-$

&++)$%%$	$%	($2318($GH*&	&8$2	,1	'&')$(
'&(&<<)-.9	,1	<)*4	'*&+%)51$	31	,1	'&')$(
&*14)-)14�
� 
&-6$G	*$+	8)&-,$+	21)%$+	$%	2(1$+	+1(	,$+

&++)$%%$+	+.'&(.$+�	�$*&	'$(4$%	,�.8)%$(	51$
*$	F1+	,$+	8)&-,$+	2(1$+	-$	23-%&4)-$	*$+
'(3,1)%+	21)%+�
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Volaille 
� �$+	83*&)**$+	$-%)@($+	<(&�2>$+	,3)8$-%	0%($

()-2.$+	/	*�)-%.()$1(	$%	/	*�$;%.()$1(
/	*�$&1	231(&-%$	<(3),$9	+.2>.$+	$%	'*&2.$+	+1(
1-$	&++)$%%$�	
$2318($GH*$+
&8$2	,1	<)*4	'*&+%)51$	31	,1	'&')$(	&*14)-)14�

� �$+	43(2$&1;	,$	83*&)**$	,3)8$-%	.6&*$4$-%	0%($
23-+$(8.+	,$	2$%%$	4&-)@($�
�$+	83*&)**$+	$-%)@($+	-$	,3)8$-%	F&4&)+	0%($
<&(2)$+	'$-,&-%	*$1(	+%32K&6$9
4&)+	1-)51$4$-%	F1+%$	&8&-%	,�0%($	21)%$+9	+)-3-
2$*&	'$1%	'(38351$(	1-$
)-%3;)2&%)3-	&*)4$-%&)($�

� �&)++$G	($<(3),)(	$%	(.<()6.($G	(&'),$4$-%	*$+
83*&)**$+	21)%$+�	
$%)($G	*&	<&(2$	,$+	83*&)**$+	$%
23-+$(8$GH*&	+.'&(.4$-%�

Poisson et fruits de mer 
� �$+	'3)++3-+	$-%)$(+	$%	*$+	<)*$%+	,$	'3)++3-
,3)8$-%	0%($	23-+344.+	*$	F31(
,$	*$1(	&2>&%�	�*+	,3)8$-%	0%($	(.<()6.(.+	+1(
1-$	&++)$%%$	$%	($2318$(%+	&8$2
,1	<)*4	'*&+%)51$9	,1	'&')$(	'&(&<<)-.	31	,1
'&')$(	&*14)-)14	F1+51�&1
434$-%	,$	*$1(	23-+344&%)3-�
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� ��)*+	,3)8$-%	0%($	+%32K.+	F1+51�&1	*$-,$4&)-	31	'*1+
*3-6%$4'+9	8$)**$G	/
+.*$2%)3--$(	,1	'3)++3-	$;%(04$4$-%	<(&)+�	�$+	'3)++3-+
$-%)$(+	,3)8$-%	0%($
()-2.+	/	*�$&1	<(3),$	'31(	$-	$-*$8$(	*$+	.2&)**$+	$%

Aliments précuits et restes 
���*+	,3)8$-%	0%($	23-+$(8.+	,&-+	,$+	
(.2)')$-%+	2318$(%+	&''(3'().+	'31(	
.8)%$(	51�)*+	-$	+@2>$-%�	 	
���3-+$(8$GH*$+	�	/	�	F31(+	+$1*$4$-%�	
��
.2>&1<<$G	*$+	($+%$+	1-$	+$1*$	<3)+	$%	

F1+51�/	2$	51�)*+	+3)$-%	2>&1,+	$%	,.6&6$-%	,$	*&	
8&'$1(�		

�)%*$1
"$
4-6%5"1
!).*1

� �$	:&2	/	*.614$+	$+%	*�$-,(3)%	3'%)4&*	,$

23-+$(8&%)3-	,$+	<(1)%+	$%
*.614$+	<(&)+�
� �$)**$G	/	-$	'&+	+%32K$(	*$+	&*)4$-%+	+1)8&-%+	/

,$+	%$4'.(&%1($+	)-<.()$1($+	/	�	��	'$-,&-%	,$
*3-61$+	'.()3,$+	7	�6(14$+9	4$*3-+9	&1:$(6)-$+9
&-&-&+9	'&'&A$+9	231(6$%%$+9	<(1)%+	,$	*&	'&++)3-9
23-234:($+9	'3)8(3-+9	%34&%$+�
� 
$+	2>&-6$4$-%+	)-,.+)(&:*$+	+$	'(3,1)(3-%	/

:&++$	%$4'.(&%1($9	'&(	$;$4'*$	*&	'$(%$	,$
<$(4$%.	,$	*&	2>&)($9	*$	:(1-)++&6$	$%�31
*�&22.*.(&%)3-	,$	*&	,.234'3+)%)3-�
� �$	(.<()6.($G	'&+	*$+	&832&%+	D%&-%	51�)*+	-$	+3-%

'&+	4V(+E9	*$+	:&-&-$+	$%	*$+	4&-61$+�
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�$2%)3-	+1'.()$1($	7	23-+$(8$+9	'&)-9	6B%$&1;�	
�$2%)3-	2$-%(&*$	7	 '(3,1)%+	*&)%)$(+9	'*&%+	21)+)-.+9	,$++$(%+�	
�$2%)3-	)-<.()$1($	7	 8)&-,$9	'(3,1)%+	2&(-.+9	.')2$()$	<)-$	�	

.2)')$-%+	7	 <(1)%+	<(&)+9	*.614$+9	+&*&,$+	�	

�.4#/''"$1
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0/)$"
(%
)-!)*6-).$"%)
3

�$2%)3-	+1'.()$1($	�	2$-%(&*$	 �1<+9	:$1(($9	<(34&6$�	
�$2%)3-	)-<.()$1($	7	 :3)++3-+9	2&-$%%$+9	:31%$)**$+�	

�/50.)$*5"'$
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#/'6-4.$"%)3

�3-6.*&%)3-9	+%32K&6$	,$	
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Le comparS4$nt de réfrigéraS3- est dégivré automaS51$4ent chaque fois que le compresseur s’arrête. 
L’eau de dégivrage est automaSquement dirigée via le trou de drainage jusqu’au bac se trouvant 
au-dessus du compresseur au dos de l’appareil, d’où elle s’évapore.  

Veillez à ce que le trou de drainage au dos du réfrigérateur ne soit pas bouché. 

Dégivrage du compartiment de congélation  
Le compartiment de congélation doit être dégivré régulièrement ou dès que l’épaisseur du givre dépasse 
3 mm. 

FR-26



���
$%)($G	*$+	&*)4$-%+	23-6$*.+	$%	'*&2$GH*$+	%$4'3(&)($4$-%	,&-+	1-	$-,(3)%	<(&)+�
����3+)%)3--$G	*$	:31%3-	,$	*&	%$4'.(&%1($	+1(	�9	'1)+	,.:(&-2>$G	*&	<)2>$	,$	*�&''&($)*	,$	*&	'()+$	

+$2%$1(�	
#���++1A$G	*&	23-,$-+&%)3-	&8$2	1-	2>)<<3-	31	1-$	.'3-6$�	
����++1A$G	*$	234'&(%)4$-%	,$	23-6.*&%)3-	'31(	*$	+.2>$(�	
����(&-2>$G	*�&''&($)*	$%	(.6*$G	*$	:31%3-	,$	*&	%$4'.(&%1($	+1(	*$	(.6*&6$	,.+)(.�

CONSEILS D’ÉCONOMIE D’ÉNERGIE 
�31(	3'%)4)+$(	*&	23-+344&%)3-	.-$(6.%)51$	,$	83%($	&''&($)*	7	
���$)**$G	/	2$	51$	*�&''&($)*	+3)%	23(($2%$4$-%	&.(.	2344$	($2344&-,.	,&-+	*$+	)-+%(12%)3-+	
,�)-+%&**&%)3-�	
���%%$-,$G	51$	*$+	&*)4$-%+	$%	*$+	:3)++3-+	2>&1,$+	&)$-%	($<(3),)	&8&-%	,$	*$+	4$%%($	,&-+	*�&''&($)*�	 	
��
.23-6$*$G	*$+	&*)4$-%+	23-6$*.+	,&-+	*$	234'&(%)4$-%	,1	(.<()6.(&%$1(	$-	1%)*)+&-%	*&	%$4'.(&%1($	

:&++$	,$+	&*)4$-%+	23-6$*.+	'31(	($<(3),)(	*$+	&*)4$-%+	23-+$(8.+	,&-+	*$	(.<()6.(&%$1(�	
���)-)4)+$G	*&	<(.51$-2$	,�318$(%1($	,$	*&	'3(%$�	
���18($G	*�&''&($)*	&1++)	:()@8$4$-%	51$	'3++):*$�	
���$)**$G	/	2$	51$	*&	'3(%$	,$	*�&''&($)*	+3)%	%31F31(+	23(($2%$4$-%	<$(4.$�	

BRUITS DE FONCTIONNEMENT 
Bruits normaux 
���$+	43%$1(+	+3-%	$-	<3-2%)3--$4$-%�	
���$	(.<()6.(&-%	+�.231*&-%	,&-+	*$+	%1:1*1($+�	

NETTOYAGE ET ENTRETIEN 

N’utilisez pas de solvant ni de nettoyant abrasif. 
���
.:(&-2>$G	*�&''&($)*	,$	*&	'()+$	+$2%$1(�
����3(%$G	*$+	&*)4$-%+	$%	'*&2$GH*$+	,&-+	1-	$-,(3)%	<(&)+�
#���$%%3A$G	*�&''&($)*	&8$2	1-	2>)<<3-	,31;9	,$	*�$&1	%)@,$	$%	,1	,.%$(6$-%�	
����++1A$G	*$	F3)-%	,$	'3(%$	/	*�$&1	2*&)($	1-)51$4$-%9	'1)+	$++1A$GH*$	)-%.6(&*$4$-%�	
����'(@+	-$%%3A&6$9	($:(&-2>$G	*�&''&($)*	$%	(.6*$G	*&	%$4'.(&%1($�	
 ��
$4$%%$G	*$+	&*)4$-%+	,&-+	*�&''&($)*�	

Les lampes LED dans le réfrigérateur ne peuvent pas être remplacées par l’utilisateur. Si les lampes LED 
s’arrêtent de fonctionner, contactez le centre de réparation agréé local.	

 �$	(&2*$G	'&+	*$	6)8($	31	*&	6*&2$	&8$2	1-	231%$&1	31	1-	3:F$%	'3)-%1�	�$*&	'$1%	$-,344&6$(	*$+	
%1:1*1($+	,1	2)(21)%	(.<()6.(&-%� 
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��
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$%)($G	%31%$+	*$+	.%&6@($+9	*$+	2*&A$%%$+	,$	'3(%$	$%	*$+	%)(3)(+	,$	*�&''&($)*�	�&8$G	2$+	')@2$+	,&-+	,$	

*C$&1	2>&1,$	+&83--$1+$	&8$2	1-$	.'3-6$	,312$�	
)-2$GH*$+	$%	<&)%$+H*$+	234'*@%$4$-%	+.2>$(�
�++1A$G	*$+	'&(%)$+	)-%.()$1($+	DA	234'()+	*C)-%$((1'%$1(	,$	'3(%$	$%	*$	2318$(2*$	,$	*&	*&4'$E	&8$2	1-	

2>)<<3-	>14),$	)4:):.	,C1-	4.*&-6$	,C$&1	%)@,$	$%	,$	*)51),$	8&)++$**$�	�31(	*$+	%&2>$+	%$-&2$+9	1%)*)+$G	,1	
:)2&(:3-&%$	,$	+31,$�

�++1A$G	*$+	'3(%$+9	A	234'()+	*$+	:3(,+9	&8$2	1-	2>)<<3-	$-	4)2(3<):($	>14),)<).	&8$2	1-	*)51),$	8&)++$**$	
,31;	$%	,$	*C$&1�	�%)*)+$G	1-$	.'3-6$	>14),$	$%	1-$	:(3++$	,312$	D2344$	1-$	:(3++$	/	,$-%+E	'31(	
($%)($(	%31%	&*)4$-%	23**.�	

	DÉPANNAGE 
�-	2&+	,$	'(3:*@4$	&8$2	83%($	&''&($)*9	$<<$2%1$G	*$+	8.()<)2&%)3-+	+1)8&-%$+	&8&-%	,$	23-%&2%$(	*$	+$(8)2$ 2*)$-%�	 
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Problème� Causes possibles� Solution possible�
��&''&($)*	-$	
<3-2%)3--$	'&+��

�&	 '()+$	 .*$2%()51$	 -�$+%	 '&+	 +31+	
%$-+)3-��

�.()<)$G	51$	*&	<)2>$	$+%	23(($2%$4$-%	
:(&-2>.$	$%	51$	*&	'()+$	$+%	+31+	%$-+)3-�	 �

�C&''&($)*	$+%	
:(1A&-%��

�$	 4$1:*$	 $+%	 )-+%&:*$	 31	 -�$+%	
'&+	/	*�>3()G3-%&*$�	 �


$'3(%$GH831+	&1	2>&')%($	�	�-+%&**&%)3-	��	 �

��&''&($)*	-$	
($<(3),)%	'&+�	

�$	 (.6*&6$	 ,$	 %$4'.(&%1($	 $+%	
)-23(($2%�	

�&	 '3(%$	 $+%	 <(.51$44$-%	
318$(%$�	
�$&1231'	,�&*)4$-%+	3-%	
(.2$44$-%	.%.	&F31%.+	,&-+	
*�&''&($)*��


$'3(%$GH831+	&1	2>&')%($	�	�3-%(?*$	,$	*&	
%$4'.(&%1($	��	

�)-)4)+$G	*&	<(.51$-2$	,�318$(%1($	,$	*&	
'3(%$	'31(	'$(4$%%($	/	*&	%$4'.(&%1($	,$	+$	
+%&:)*)+$(�	 �

SPÉCIFICATIONS 

Classe de protection contre les chocs 
électriques�

I�

Tension et fréquence nominales� 220-240 V~ 50 Hz�
Intensité nominale� 0.�5A�
Puissance d’entrée nominale� ���W�
Puissance maximale de la lampe� �9 W�
Réfrigérant/Quantité� R600a /	2�g�
Poids net� #�Kg�
Gaz isolant� Cyclopentane�

Thomson et le logo Thomson sont des marques de Technicolor (S.A.) ou de ses filiales et sont utilisées 
sous licence par Ets Darty et Fils (S.A.).


1(.$	,$	43-%.$	$-	%$4'$(&%1($	 �1%3-34)$	$-	2&+	,$	231'1($	,$	231(&-%	7	 9�	>				

Source lumineuse remplaçable (LED uniquement) 
par un professionnel 

Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G. 
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Fiche d’information sur le produit 
RÈGLEMENT DÉLÉGUÉ (UE) 2019/2016 DE LA COMMISSION en ce qui concerne l’étiquetage 
énergétique des appareils de réfrigération 

Nom du fournisseur ou marque commerciale: Etablissements Darty & fils © | THOMSON 

Adresse du fournisseur: �	
1$	,$+	�&%$&1;H�&83)(+9	�����	�8(AH+1(H�$)-$9	�(&-2$	 

Référence du modèle:  �"�������

Type d’appareil de réfrigération: 
Appareil à faible niveau de 
bruit: non Type de construction: intégrable 

Appareil de stockage du vin: non Autre appareil de 
réfrigération: 

oui 

Paramètres généraux du produit: 

Paramètre Valeur Paramètre Valeur 

Dimensions 
hors tout 
(millimètres) 

Hauteur 1230 

Volume total (dm3 ou l) 181 Largeur 540 

Profon-deur 540 

IEE 125 Classe d’efficacité énergétique F 

Émissions de bruit acoustique 
dans l’air  [dB(A) re 1 pW] 39 Classe d’émission de bruit 

acoustique dans l’air  C 

Consommation d’énergie 
annuelle (kWh/an) 182 Classe climatique: tempérée/ 

subtropicale 
Température ambiante 
minimale (°C) à laquelle 
l’appareil de réfrigération est 
adapté 

16 

Température ambiante 
maximale (°C) à laquelle 
l’appareil de réfrigération est 
adapté 

38 

Réglage hiver non 

Paramètres des compartiments: 

Type de compartiment 

Paramètres et valeurs de compartiment 

Volume de 
compartiment 

(dm3 ou l) 

Réglage de 
température 
recommandé 
pour un 
stockage 
optimisé des 
denrées 
alimentaires 
(°C) 

Pouvoir de 
congélation 
spécifique 
(kg/24 h) 

Mode de 
dégivrage 
(dégivrage 

automatique = A, 
dégivrage manuel 

= M) 

Garde-manger non — — — — 

Stockage du vin non — — — — 
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Classe climatique : 

– Tempérée: «Cet appareil de réfrigération est destiné à être utilisé à des températures ambiantes 
comprises entre 16 °C et 32 °C». 

– Subtropicale: «Cet appareil de réfrigération est destiné à être utilisé à des températures ambiantes 
comprises entre 16 °C et 38 °C». 

Cet appareil de réfrigération ne convient pas pour la congélation de denrées alimentaire.

 

https://eprel.ec.europa.eu/screen/product/refrigeratingappliances2019/1055363

Cave non — — — — 

Denrées 
alimentaires 
fraîches 

oui 167,0 4 — A 

Denrées 
hautement 
périssables 

non — — — — 

Sans étoile ou 
fabrication 
de glace 

non — — — — 

1 étoile non — — — — 

2 étoiles non — — — — 

3 étoiles non — — — — 

4 étoiles oui 14,0 -18 2,0 M 

Zone 2 étoiles non — — — — 

Compartiment 
à température 
variable 

non — — — — 

Compartiments “quatre étoiles” 

Dispositif de congélation rapide oui 

Pour appareils de stockage du vin 

Nombre de bouteilles de vin standard — 

Paramètres de la source lumineuse (a) : 

Type de source lumineuse LED 

Classe d’efficacité énergétique G 

Durée minimale de la garantie offerte par le fabricant :  24 mois 

Informations complémentaires: 
Lien internet vers le site web du fournisseur où se trouvent les informations visées à l’annexe II,  
point 4, du règlement (UE) 2019/2019 de la Commission : www.darty.com / www.vandenborre.be 

(a) Tel que déterminé conformément au règlement délégué (UE) 2019/2015 de la Commission. 
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Pour demander une réparation professionnelle et commander des pièces de rechange, veuillez vous 
adresser au service après-vente FNAC DARTY.
Les pièces de rechange pour vos appareils seront livrées sous 15 jours ouvrés après réception de la 
commande.

Tous les appareils ont une garantie de 2 ans.
La garantie ne couvre pas les dommages causés par une mauvaise installation, une modification non 
autorisée, une auto-réparation ou une réparation non professionnelle.

Contactez-nous : 

www.darty.com 

 
24 heures / 24 

7 jours / 7 

www.vandenborre.be 

 

 Slesbroekstraat 101 
1600 Sint-Pieters-Leeuw 
Belgium 
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MISE AU REBUT 

�-	%&-%	51$	,)+%():1%$1(	($+'3-+&:*$9	-31+	&223(,3-+	1-$	6(&-,$	)4'3(%&-2$	/	
*&	'(3%$2%)3-	,$	*�$-8)(3--$4$-%�	
�31+	831+	$-231(&6$3-+	/	($+'$2%$(	*$+	'(32.,1($+	23(($2%$+	,$	4)+$	&1	($:1%	,$	83%($	
&''&($)*9	,$+	')*$+	$%	,$+	.*.4$-%+	,�$4:&**&6$�	�$*&	&),$(&	/	'(.+$(8$(	*$+	($++31(2$+	
-&%1($**$+	$%	/	6&(&-%)(	51�)*	+3)%	($2A2*.	,�1-$	4&-)@($	($+'$2%1$1+$	,$	*&	+&-%.	$%	,$	
*�$-8)(3--$4$-%�	

�31+	,$8$G	F$%$(	2$	'(3,1)%	$%	+3-	$4:&**&6$	+$*3-	*$+	*3)+	$%	*$+	(@6*$+	*32&*$+�	
�1)+51$	2$	'(3,1)%	23-%)$-%	,$+	234'3+&-%+	.*$2%(3-)51$+	$%	'&(<3)+	,$+	')*$+9	*$	'(3,1)%	$%	
+$+	&22$++3)($+	,3)8$-%	0%($	F$%.+	+.'&(.4$-%	,$+	,.2>$%+	,34$+%)51$+	*3(+51$	*$	'(3,1)%	
$+%	$-	<)-	,$	8)$�	

�31(	'*1+	,$	($-+$)6-$4$-%+	+1(	*$+	'(32.,1($+	,$	4)+$	&1	($:1%	$%	,$	($2A2*&6$9	23-%&2%$G	
*$+	&1%3()%.+	,$	83%($	23441-$�	

Apportez l’appareil à point de collecte local pour qu’il soit recyclé. Certains centres 
acceptent les produits gratuitement. 

En raison des mises au point et améliorations constamment apportées à nos produits, 
de petites incohérences peuvent apparaître dans ces instructions. Veuillez nous 
excuser pour la gêne occasionnée. 

�%&:*)++$4$-%+	
&(%A	±	<)*+	²9	 
�	
1$	,$+	�&%$&1;H�&83)(+9	�����	�8(AH+1(H�$)-$9	�(&-2$				14��6�����
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WARNINGS   
�>)+	&''*)&-2$	)+	)-%$-,$,	%3	:$	1+$,	)-	
>31+$>3*,	&-,	+)4)*&(	&''*)2&%)3-+	+12>	&+	
��+%&<<	K)%2>$-	&($&+	)-	+>3'+9	3<<)2$+	&-,	3%>$(	

´3(K)-6	$-8)(3-4$-%+=	
��<&(4	>31+$+	&-,	:A	2*)$-%+	)-	>3%$*+9	43%$*+	

&-,	3%>$(	($+),$-%)&*	%A'$	$-8)(3-4$-%+=	
��:$,	&-,	:($&K<&+%	%A'$	$-8)(3-4$-%+=	
��2&%$()-6	&-,	+)4)*&(	-3-H($%&)*	&''*)2&%)3-+�	
�<	%>$	+1''*A	23(,	)+	,&4&6$,9	)%	41+%	:$	
($'*&2$,	:A	%>$	4&-1<&2%1($(9	)%+	+$(8)2$	&6$-%	
3(	+)4)*&(*A	51&*)<)$,	'$(+3-+	)-	3(,$(	%3	&83),	&	
>&G&(,�	

�>)+	&''*)&-2$	2&-	:$	1+$,	:A	2>)*,($-	&6$,	
<(34	�	A$&(+	&-,	&:38$	&-,	'$(+3-+	´)%>	
($,12$,	'>A+)2&*9	+$-+3(A	3(	4$-%&*	2&'&:)*)%)$+	
3(	*&2K	3<	$;'$()$-2$	&-,	K-3´*$,6$	)<	%>$A	
>&8$	:$$-	6)8$-	+1'$(8)+)3-	3(	)-+%(12%)3-	
23-2$(-)-6	1+$	3<	%>$	&''*)&-2$	)-	&	+&<$	´&A	
&-,	1-,$(+%&-,	%>$	>&G&(,+	)-83*8$,�	�>)*,($-	
+>&**	-3%	'*&A	´)%>	%>$	&''*)&-2$�	�*$&-)-6	&-,	
1+$(	4&)-%$-&-2$	+>&**	-3%	:$	4&,$	:A	2>)*,($-	

GB-2



�

´)%>31%	+1'$(8)+)3-�	

�3(	%>$	,$%&)*+	23-2$(-)-6	%>$	4$%>3,	3<	
2*$&-)-69	'*$&+$	+$$	+$2%)3-	I�*$&-)-6	&-,	
4&)-%$-&-2$J	3-	'&6$	��H���	

�>$	&''*)&-2$	+>&**	-3%	:$	$;'3+$,	%3	(&)-�	

³�
����7	�$$'	8$-%)*&%)3-	3'$-)-6+9	)-	%>$	
&''*)&-2$	$-2*3+1($	3(	)-	%>$	:1)*%H)-	+%(12%1($9	
2*$&(	3<	3:+%(12%)3-�	

³�
����7	
3	-3%	1+$	4$2>&-)2&*	,$8)2$+	3(	
3%>$(	4$&-+	%3	&22$*$(&%$	%>$	,$<(3+%)-6	
'(32$++9	3%>$(	%>&-	%>3+$	($2344$-,$,	:A	%>$	
4&-1<&2%1($(�	

³�
����7	
3	-3%	,&4&6$	%>$	($<()6$(&-%	
2)(21)%�	

³�
����7	
3	-3%	1+$	$*$2%()2&*	&''*)&-2$+	
)-+),$	%>$	<33,	+%3(&6$	234'&(%4$-%+	3<	%>$	
&''*)&-2$9	1-*$++	%>$A	&($	3<	%>$	%A'$	
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recommended by the manufacturer. 

Do not store explosive substances such as 
aerosol cans with a Qammable propellant in this 
appliance. 

CAUTION: The cooling system is under high 
pressure. Do not touch it. Cont&2%	51&*)Yed 
maintenance services before disposal. 

INSTALLATION: DO NOT INSTALL THIS 
APPLIANCE IN AREAS THAT ARE TOO HUMID OR 
TOO COLD, SUCH AS THE OUTBUILDINGS, 
GARAGES OR WINE CELLARS. 

For disposal of the appliance:
To prevent possible harm to the environment 
or human health from uncontrolled waste 
disposal, recycle the appliance responsibly to 
promote the sustainable reuse of material 
($+31(2$+9	%>$	($<()6$(&-%+	&-,	%>$	Q&44&:*$	
)-+1*&S3-	:*3´)-6	6&+$+�	�>$	,)+'3+&*	+>31*,	
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3-*A	:$	,3-$	%>(316>	'1:*)2	23**$2S3-	'3)-%+=	
contact the waste treatment center nearest 
your home for more details on the correct 
procedures for disposal.
For installa�on, servicing:  
Appliance should be placed on a horizontal Qoor 
and keep the venSlaSon freely. Don’t try to 
replace or repair any components by yourself, 
ask the service agency for help if necessary. 
 
For handling: 
Always handle the appliance to avoid any 
damage. 
 WARNING: For making ice (ice cubes), use 
potable water only. 

Never freeze defrosted food except if they have 
been cooked before, in order to eliminate 
harmful bacteria. Never refreeze seafood that 
has been defrosted. 

WARNING: To avoid a hazard due to instability of 
the appliance, it must :$	Yxed in accordance 
with the inst(12S3-+. 
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$6&(,)-6	%>$	)-+%(12%)3-+	<3(	%>$	4$%>3,	3<	
<);)-6	&-,	%>$	23(($2%	,)4$-+)3-+9	($<$(	%3	%>$	
+$2%)3-	I������������J�	

�>$	'*16	41+%	:$	($4&)-$,	$&+)*A	&22$++):*$	
&<%$(	)-+%&**&%)3-	3<	%>$	&''*)&-2$�
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS 
If you are discarding an old fridge freezer with a lock / catch Y�ed to the door, ensure that it is leµ in a 

  disabled condiSon to prevent the entrapment of young children when playing. 
Unplug the appliance from the mains socket when not in operaS3- and before cleaning. Remove food 
before cleaning the appliance. 
Do not insert oversized food as this could cause incorrect operaSon. 
Extreme ca1Son must be used when moving the appliance. 
Do not give children ice-cream and water ices direct from the freezer compartment as the low 

  temperature may cause ‘freezer burns’ on the lips. 
Do not stand or support yourself on the base or door, etc. 

Dispose of your old appliance 
Fridge freezers contain refrigerant and gases in the insulaSon. 
Refrigerant and blowing gases must be disposed of professionally. Ensure that tubing of the refrigerant 
circuit is not damaged prior to proper disposal.   

GB-7



�

NAMES OF PARTS 

����($$G$(	234'&(%4$-%	

����$4'$(&%1($	23-%(3*	K-3:	´)%>	*)6>%	&++$4:*A	

#���*&++	+>$*<	

����$6$%&:*$	23-%&)-$(	238$(

����$6$%&:*$	23-%&)-$(	

 ��
33(	+>$*8$+	

Installation accessories 

�1),$	;	�	 �1),$	238$(	;	�	 �*),$(	;	�	

�*),$(	238$(	;	�	 �>3(%	+2($´	;	�#	�	��		
�3-6	+2($´	;	�


1::$(	+$&*	;	�	

����
�������	��

�<	A31	-$$,	%3	>)-6$	%>$	,33(+	3-	%>$	3''3+)%$	+),$+	)%	)+	($2344$-,$,	%>&%	A31	2&**	A31(	*32&*	
&1%>3()+$,	+$(8)2$	&6$-%	%3	4&K$	%>)+	23-8$(+)3-	3(	&+K	&	%$2>-)2)&-�	
�$<3($	A31	($8$(+$	%>$	,33(+9	A31	+>31*,	$-+1($	%>$	&''*)&-2$	)+	1-'*166$,	&-,	$4'%A�	�%	)+	
($2344$-,$,	%3	1+$	&	2(3++>$&,	+2($´,()8$(	&-,	&	+'&--$(	D:3%>	-3%	+1''*)$,E�	

�

�

�

�

�

�

Cold air sinks so the bottom part is the coldest. 
Store your food in the optimal space to enjoy the 
fresh taste.  

Top section: 
Middle 

 section: 

 Bottom 

 section: 

canned food, bread, cake… 
dairy products, readymade 
food, desserts… 
meat, meat products, 
delicatessen … 

Top section: eggs, butter, cheese… 

Middle section: beverages, cans, bottles… 

Bottom section: beverages, cans, bottles… 
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#� �)<%	%>$	,33(	3<<	%>$	&''*)&-2$	&-,	%>$-	'*&2$	)%	3-	&	'&,,$,	+1(<&2$	%3	&83),	+2(&%2>)-6�

�.�Remove the hinge of freezer compartment door.
�.� Lift the freezer compartment door off the hinge pin and place the door on a soft pad to avoid 

scratching.  

��� � � �

 .�Remove screw covers and unscrew the freezer compartment door holder. Then refit them to the 
opposite side. 

�.�Transfer and fit the hinge hole covers to the opposite side. 
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���

�.� Secure the hinge on the opposite side. Reverse the freezer compartment door and set it on the hinge. 
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	������	�

���
����	����

�$<3($	23--$2%)-6�	A31(	&''*)&-2$	%3	%>$	'3´$(	+1''*A9	2>$2K	%>&%	%>$	83*%&6$	+%&%$,	3-	%>$	(&%)-6 *&:$*	
3<	A31(	&''*)&-2$	23(($+'3-,+	%3	%>$	83*%&6$	)-	A31(	>34$�	�	,)<<$($-%	83*%&6$	231*,	,&4&6$	%>$	
&''*)&-2$�	

�>$	'*16	)+	%>$	3-*A	´&A	%3	1-'*16	%>$	&''*)&-2$	&-,	+>31*,	%>$($<3($	:$	&22$++):*$	&%	&**	%)4$+�	�3	%1(-	
3<<	4&)-	'3´$(	%3	%>$	&''*)&-2$9	%1(-	)%	3<<	&-,	%>$-	,$%&2>	%>$	'*16	<(34	%>$	31%*$%�

�>$	&''*)&-2$	41+%	:$	6(31-,$,�	�>$	4&-1<&2%1($(	)+	-3%	($+'3-+):*$	<3(	,&4&6$+	%>&%	4&A	3221(	&+	&	
($+1*%	3<	1+&6$	´)%>31%	6(31-,)-6� 

	��������	��


�%	)+	($2344$-,$,	%>&%	)-+%&**&%)3-	4&A	:$	'$(<3(4$,	:A	%>$	&1%>3()+$,	+$(8)2$	
&6$-%	3(	&	+)4)*&(*A	51&*)<)$,	'$(+3-�	

�-	3(,$(	<3(	%>$	&''*)&-2$	%3	<1-2%)3-	'(3'$(*A9	%>$	<3**3´)-6	)-+%&**&%)3-	23-,)%)3-+	
41+%	:$	3:+$(8$,�	 

�-+%&**	%>$	&''*)&-2$	)-	&	,(A9	´$**	8$-%)*&%$,	(334�	�$$'	A31(	&''*)&-2$	&´&A	<(34	>$&%	+31(2$+9	
>14),	'*&2$+	&-,	,)($2%	+1-*)6>%�	
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�>$($	41+%	:$	&''(3'()&%$	&)(	
8$-%)*&%)3-	&(31-,	%>$	&''*)&-2$	)-	
3(,$(	%3	&2>)$8$	&-	$<<)2)$-%	
3'$(&%)3-�	

�� 
&)+$	%>$	&''*)&-2$	&-,	+*),$	
)-%3	%>$	2&:)-$%�

�&K$	+1($	%>&%	%>$	4&)-+	'*16	)+	
&22$++):*$	&<%$(	%>$	)-+%&**&%)3-	3<	%>$	
&''*)&-2$�	

GB-12



�� �,F1+%	%>$	&''*)&-2$	)-	%>$	2&:)-$%�	

�3(	&	23(($2%	&*)6-4$-%	4&K$	+1($	%>&%	%>$	,)+%&-2$	:$%´$$-	%>$	&''*)&-2$	&-,	%>$	2&:)-$%	
<(3-%H$,6$	)+	3<	��	44�	

�� �%%&2>	%>$	&''*)&-2$	%3	%>$	2&:)-$%	1+)-6	%>$	+1''*)$,	+2($´+�

�*)6-	%>$	>3*$+	)-	%>$	+),$	3<	%>$	&''*)&-2$	
,33(	´)%>	%>$	61),$	>3*$+�		

GB-13
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�� �'$-	%>$	&''*)&-2$	,33(	&-,	%>$	2&:)-$%	,33(	&%	&-	&-6*$	3<	����
�*&2$	%>$	+1''*)$,	61),$	3-	%>$	+),$	3<	%>$	&''*)&-2$	,33(�

�� �-+$(%	%>$	+1''*)$,	+*),$(	)-%3	%>$	+*3%	3<	%>$	
61),$�
�1%	%36$%>$(	%>$	&''*)&-2$	,33(	&-,	%>$	2&:)-$%
,33(�


$438$	%>$	61),$�		
�&(K	%>$	'3+)%)3-	3<	%>$	+*),$(	>3*$+	&-,	%>$-	,()**	
%>$	>3*$+�		

 � �);	%>$	+*),$(	3-	%>$	2&:)-$%	,33(	´)%>	%>$	+1''*)$,	
+2($´+�

�%%&2>	%>$	+1''*)$,	+*),$(	238$(	3-%3	%>$	+*),$(	1-%)*	)%	
2*)2K+	)-%3	'*&2$�	
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 ���	���
�����������

�>)+	&''*)&-2$	)+	,$+)6-$,	%3	3'$(&%$	)-	&4:)$-%	%$4'$(&%1($	:$%´$$-	� ��	&-,	#����	�<	%>$+$	
%$4'$(&%1($+	&($	$;2$$,$,9	)�$�	23*,$(	3(	´&(4$(9	%>$	&''*)&-2$	´)**	-3%	3'$(&%$	23(($2%*A�	�<	%>$	&4:)$-%	
%$4'$(&%1($+	&($	$;2$$,$,	<3(	*3-6	'$()3,+9	%>$	%$4'$(&%1($	)-	%>$	<($$G$(	234'&(%4$-%	´)**	()+$	&:38$	
H����	&-,	<33,	+'3)*&6$	4&A	3221(�	

������
����	�

����
	�
���
����	����

$438$	&**	'&2K&6)-6�	
�**3´	%>$	&''*)&-2$	%3	(u-	$4'%A	<3(	�	·	#	>31(+	+3	%>$	234'&(%4$-%+	2&-	233*	%3	%>$	&''(3'()&%$	
%$4'$(&%1($�	
�*$&-	%>$	)-+),$	3<	%>$	&''*)&-2$	´)%>	´&(4	´&%$(	&-,	&	*)�*$	*)51),	,$%$(6$-%	%3	($438$	4&-1<&2%1()-6		
&-,	%(&-+'3(%&S3-	,1+%�

		��J��
��	����
�<	%>$($	)+	&	'3´$(	<&)*1($9	,3	-3%	3'$-	%>$	,33(�	�(3G$-	<33,	+>31*,	-3%	:$	&W$2%$,	)<	%>$	'3´$(	<&)*1($	*&+%+		
<3(	*$++	%>&-	 9�	>31(+�		
3	-3%	($<($$G$	<(3G$-	<33,+	%>&%	>&8$	%>&´$,	234'*$%$*A�	�>$	<33,	4&A	:$	,&-6$(31+	
%3	$&%�	

Screws 

�� �-+$(%	%>$	+*),$(	)-%3	%>$	+*3%	3<	%>$	61),$�
�);	%>$	61),$	3-	%>$	&''*)&-2$	,33(	´)%>	%>$	
+1''*)$,	+2($´+�

�%%&2>	%>$	+1''*)$,	61),$	238$(	3-%3	%>$	
61),$	1-%)*	)%	2*)2K+	)-%3	'*&2$�	

�� �)%	%>$	+1''*)$,	(1::$(	+$&*	%3	%>$	-3-H>)-6$	+),$	
3<	%>$	&''*)&-2$�

�/
.
!*'.4
#7"#9
$/
5.9"
1%)"
$7.$
3


� �**	+2($´+	&($	%)6>%$-$,�
� �>$	(1::$(	+$&*	)+	&%%&2>$,	%)6>%*A	%3	%>$	2&:)-$%�
� �>$	&''*)&-2$	,33(	3'$-+	&-,	2*3+$+	23(($2%*A�
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TEMPERATURE CONTROL 

MOVING YOUR APPLIANCE 
If the appliance is turned oW for any reason, wait for 10 minutes before turning it back on. This will allow 
the refrigeraS3-	system pressures to equalise before restarSng.  

 Turn oW the appliance and unplug it from the mains socket. Remove all food. Also remove all mobile 
parts (shelves, accessories, etc.) or Yx them into the appliance to avoid any shock. 
 Relocate and install. If the appliance has been leµ on its side for any length of S4e, leave it standing 
upright for at least 10 minutes before turning on.  

Your appliance uses isobutane (R600a) as a refrigerant. Although R600a is an environmentally friendly 
and natural gas, it is explosive. Therefore you should be careful during shipment and installaSon to 
prevent your appliance’s cooler elements from being damaged. In the event of a leak caused by damage 
to the cooler elements, move your appliance from open Q&4e or heat sources and venSlate the room 
where the appliance is located for a few minutes. 
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�����������

Use the freezer compartment �

Note:	�-+1($	%>&%	%>$	<($$G$(	234'&(%4$-%	,33(	>&+	:$$-	
2*3+$,	'(3'$(*A�	

Purchasing frozen food 

Storing frozen food 
�%3($	&%	H����	3(	23*,$(�	�83),	3'$-)-6	%>$	<($$G$(	,33(	
1--$2$++&()*A�	 	 	

�3	+%3($	,$$'	H	<(3G$-	<33,�	
�3	4&K$	)2$	21:$+�	

��&2K&6)-6	41+%	-3%	:$	,&4&6$,�	
��+$	:A	%>$	¹1+$	:A	�:$+%	:$<3($�:$+%	:A��	,&%$�	
��<	'3++):*$9	%(&-+'3(%	,$$' <(3G$-	<33,	)-	&-						
)-+1*&%$,	 	:&6 &-,	'*&2$	51)2K*A	)-	%>$	<($$G$(	
234'&(%4$-%�	

Packing frozen food 
�3	'($8$-%	<33,	<(34	*3+)-6	)%+	<*&831(	3(	
,(A)-6	31%9	'*&2$	<33,	)-	&)(%)6>%	'&2K&6)-6�	

���*&2$	<33,	)-	'&2K&6)-6�
��
$438$	&)(�
#��$&*	%>$	´(&'')-6�
���&:$*	'&2K&6)-6	´)%>	23-%$-%+	&-,	,&%$+	3<	<($$G)-6�
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�

�1)%&:*$	'&2K&6)-67	
�*&+%)2	<)*49	%1:1*&(	<)*4	4&,$	3<	'3*A$%>A*$-$9	&*14)-)14	
<3)*9	<($$G$(	23-%&)-$(+�	
�>$+$	'(3,12%+	&($	&8&)*&:*$	<(34	+'$2)&*)+%	31%*$%+�	

Recommended storage times of frozen food in the 
freezer compartment 
�>$+$	%)4$+	8&(A	,$'$-,)-6	3-	%>$	%A'$	3<	<33,�	�>$	<33,	
%>&%	A31	<($$G$	2&-	:$	'($+$(8$,	<(34	�	%3	��	
43-%>+	D4)-)414	&%	H����E�	

Food Storage
time
�&23-9	2&++$(3*$+9	4)*K	 �	43-%>	
�($&,9	)2$	2($&49	+&1+&6$+9	')$+9	
'($'&($,	+>$**<)+>9	3)*A	<)+>	 �	43-%>+	

�3-H3)*A	<)+>9	+>$**<)+>9	')GG&9	
+23-$+	&-,	41<<)-+	 #	43-%>+	

"&49	2&K$+9	:)+21)%+9	:$$<	&-,	*&4:	
2>3'+9	'31*%(A	')$2$+	 �	43-%>+	

�1%%$(9	8$6$%&:*$+	D:*&-2>$,E9	
$66+	´>3*$	&-,	A3*K+9	233K$,	
2(&A<)+>9	4)-2$,	4$&%	D(&´E9	'3(K	
D(&´E	

 	43-%>+	

�(1)%	D,(A	3(	)-	+A(1'E9	$66	´>)%$+9	
:$$<	D(&´E9	´>3*$	2>)2K$-9	*&4:	
D(&´E9	<(1)%	2&K$+	

��	43-%>+	
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Never forget: 

���>$2K	%>&%	%>$	<33,	´&+	-3%	&*($&,A	<(3G$-�	�-,$$,9	
<(3G$-	<33,	%>&%	>&+	%>&´$,	234'*$%$*A	41+%	-3%	
:$	($<(3G$-�	
���-2$	,$<(3+%$,9	<33,	+>31*,	:$	23-+14$,	51)2K*A�	

Making ice cubes 
�)**	%>$	)2$	21:$	%(&A	D-3%	+1''*)$,E	´)%>	º	<1**	3<	,()-K)-6	
´&%$(	&-,	'*&2$	)-	%>$	<($$G$(	234'&(%4$-%�	�<	%>$	)2$	
21:$	%(&A	)+	+%12K	%3	%>$	<($$G$(	234'&(%4$-%9	*33+$-	´)%>	
&	:*1-%	%33*	3-*A�	 	
�3	*33+$-	%>$	)2$	21:$+9	%´)+%	%>$	)2$	21:$	%(&A	+*)6>%*A	3(	
>3*,	:()$<*A	1-,$(	<*3´)-6	´&%$(�	

STORING FOOD IN THE FRIDGE COMPARTMENT 
�>$	&''*)&-2$	>$*'+	%3	$;%$-,	%>$	+%3(&6$	%)4$+	3<	<($+>	
'$()+>&:*$	<33,+�	

Fresh food care  
�3(	:$+%	($+1*%+7	 	
���%3($	<33,+	%>&%	&($	8$(A	<($+>	&-,	3<	633,	51&*)%A�	
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Ensure that food is well wrapped or covered before
 it is stored. This will prevent food from dehydraS-69 
deterioraSn6 in colour or losin6 taste and will help 
maintain freshness. It will also prevent odour transfer. 
Make sure that stron6 +4$**)-6 foods are wrapped or
 covered and stored away from foods such as 
bu�er, milk and cream which can be tainted 
by strong odours. 
Cool hot foods down before placing them in the 
fridge compartment. 

Dairy foods and eggs 
Most pre-packed dairy foods have a recommended

 ‘use by /best before/best by/’ date stamped on them. 
Store them in the fridge compartment and use 
within the recommended Sme. 
Bu�er can become tainted by strong smelling foods 
so it is best stored in asealed container.  
Eggs can be stored in the fridge compartment. 

Red meat 
Place fresh red meat on a plate and loosely cover 
with waxed paper, plasSc wrap or foil.  

Store cooked and raw meat on separate plates. 
This will prevent any juice lost from the 
raw meat from contaminaS-g the cooked product.  

GB-20



Fish and seafood 
Whole Y+h and Ylle%+	+>ould be 1+ed on 
the day of purcha+$� UnSl required, refrigerate
on a plate loo+$*A covered with pla+Sc wrap, 
waxed paper or foi*�		
If +toring overnight or longer, take 
parS21*&r care to +$*$2% very fre+h Y+h�	
Whole Y+h +>ould be ()-+ed in cold water 
to remove lo3+$ +cale+ and dirt  
and then pa�ed dry with paper towel+� 
Place whole Y+h or Ylle%+ in a +ealed pla+S2 :&6�   
Keep +hellY+h chilled at all Sme+� U+$ within 1 – 2 day+�	

Precooked foods and leftovers 
The+e +hould be +tored in +uitable covered 
container+ +3 that the food will not dry o1%�   
Keep for only 1 – 2 day+�  
Reheat leµover+ only once and unSl +teaming ho%�	

Poultry 
Fresh whole birds should be rinsed inside and
out with cold running water, dried and placed 
on a plate. Cover loosely with plasS2 wrap or foil.   
Poultry pieces should also be stored this way. 
Whole poultry should never be stuWed unSl just 
before	cooking, otherwise food poisoning may 
result.   
Cool and refrigerate cooked poultry quickly. 
Remove stu¼ng from poultry and store separately.  
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Vegetable and fresh fruit 
The vegetable container is the opS41m storage
 locaS3n for fresh fruit and vegetables. 
Take care not to store the following at 
temperatures of less than 7°C for long 
periods:  
Citrus fruit, melons, aubergines, pineapple,
papaya, courge�es, passion fruit, cucumber,
peppers, tomatoes 
Undesirable changes will occur at low 
temperatures such as soµening of the Qesh,
 browning and/or accelerated decaying.   
Do not refrigerate avocados (unSl they are ripe), 
bananas, and mangoes. 

�"#/55"'("(
�//(
�)).'6"5"'$


�3*,	&)(	+)-K+	+3	%>$	:3%%34	'&(%	)+	%>$	23*,$+%�	�%3($	A31(	<33,	
)-	%>$	3'%)4&*	+'&2$	%3	$-F3A	%>$	<($+>	%&+%$�		

�"!)*6").$/)
#/50.)$5"'$3

�3'	+$2%)3-7	
�),,*$	+$2%)3-7	

2&--$,	<33,9	:($&,9	2&K$�	
,&)(A	'(3,12%+9	($&,A4&,$	<33,9	,$++$(%+�	

�3%%34	+$2%)3-7	 4$&%9	4$&%	'(3,12%+9	,$*)2&%$++$-	�	
�3-%&)-$(+7	 <($+>	<(1)%9	8$6$%&:*$+9	+&*&,+�	

�"!)*6").$/)
(//)
17"4,"13

�3'�4),,*$	+$2%)3-7	 $66+9	:1%%$(9	2>$$+$�	

:$8$(&6$+9	2&-+9	:3%%*$+�	�3%%34	+$2%)3-7	

�)""&")
#/50.)$5"'$3	
�($$G)-69	+%3(&6$	3<	
<(3G$-	<33,	
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�&K$	+1($	%>$	,(&)-	'3(%	3-	%>$	<(),6$	&%	%>$	($&(	3<	%>$	&''*)&-2$	)+	K$'%	2*$&(�	

Freezer compartment defrosting  
�>$	<($$G$(	234'&(%4$-%	´)**	-$$,	,$<(3+%)-6	'$()3,)2&**A	3(	´>$-	%>$	<(3+%	)+	43($	%>&-	#44	%>)2K�	

 
3	-3%	+2(&'$	3<<	>3&(<(3+%	3(	)2$	´)%>	&	K-)<$	3(	'3)-%$,	3:F$2%�	
3)-6	%>)+	4&A	,&4&6$	%>$	
($<()6$(&-%	%1:$+�	

���
$438$	%>$	<(3G$-	<33,	&-,	'*&2$	%$4'3(&()*A	)-	&	233*	*32&%)3-�
����$%	%>$	%$4'$(&%1($	23-%(3*	K-3:	%3	%>$	�	'3+)%)3-	&-,	,)+23--$2%	%>$	4&)-+	'*16	<(34	%>$	4&)-+	

+32K$%�
#��³)'$	1'	23-,$-+&%)3-	´)%>	&	2*3%>	3(	+'3-6$�	
���³)'$	,(A	%>$	<($$G$(	234'&(%4$-%�	
����*16	)-	%>$	&''*)&-2$	&-,	&,F1+%	%>$	%$4'$(&%1($	23-%(3*	K-3:	&+	,$+)($,�

TIPS FOR SAVING ENERGY 
�3(	%>$	43+%	$-$(6A	$<<)2)$-%	1+$	3<	A31(	&''*)&-2$7	
���-+1($	A31(	&''*)&-2$	>&+	&,$51&%$	8$-%)*&%)3-	&+	($2344$-,$,	)-	%>$	)-+%&**&%)3-	)-+%(12%)3-+�	
���**3´	´&(4	<33,	&-,	,()-K+	%3	233*	,3´-	:$<3($	'*&2)-6	)-	%>$	&''*)&-2$�	 	
���>&´	<(3G$-	<33,	)-	%>$	<(),6$	234'&(%4$-%	&-,	1+$	%>$	*3´	%$4'$(&%1($	3<	%>$	<(3G$-	<33,	%3	233*	

($<()6$(&%$,	<33,�	
���$$'	,33(	3'$-)-6+	%3	&	4)-)414�	
���'$-	%>$	&''*)&-2$	&+	:()$<*A	&+	'3++):*$�	
���-+1($	%>&%	%>$	,33(+	&($	&*´&A+	2*3+$,	'(3'$(*A�	

OPERATING NOISES 
Normal noises 
���3%3(+	&($	(1--)-6�	
��
$<()6$(&-%	)+	<*3´)-6	%>(316>	%>$	%1:)-6�	

�>$	<(),6$	234'&(%4$-%	,$<(3+%)-6	'(32$++	)+	2&(()$,	31%	&1%34&%)2&**A	$8$(A	%)4$	%>$	234'($++3(	+%3'+�	
�>$	,$<(3+%	´&%$(	)+	&1%34&%)2&**A	(31%$,	%3	%>$	,(&)-	'3(%	&-,	)-%3	&	%(&A	'*&2$,	3-	%>$	%3'	3<	%>$	
234'($++3(	%3	%>$	($&(	3<	%>$	&''*)&-2$	<(34	´>)2>	)%	$8&'3(&%$+�	 	

�������	�
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CLEANING AND MAINTENANCE 

Do not use abrasive cleaning agents or solvents. 
����-'*16	%>$	&''*)&-2$	<(34	%>$	4&)-+	+32K$%�	
����&K$	31%	%>$	<33,	&-,	+%3($	)-	&	233*	*32&%)3-�
#���*$&-	%>$	&''*)&-2$	´)%>	&	+3<%	2*3%>9	´&(4	´&%$(	&-,	,$%$(6$-%�
���³)'$	%>$	,33(	+$&*	´)%>	2*$&(	´&%$(	3-*A	&-,	%>$-	´)'$	,(A	%>3(316>*A�	
����<%$(	2*$&-)-69	($23--$2%	&-,	&,F1+%	%>$	%$4'$(&%1($	&+	,$+)($,�
 ���1%	%>$	<33,	:&2K	)-%3	%>$	&''*)&-2$�	

TROUBLESHOOTING 
�<	%>$($	)+	&	'(3:*$4	´)%>	A31(	&''*)&-2$9	'*$&+$	2>$2K	%>$	<3**3´)-6	'3)-%+	:$<3($	23-%&2%)-6	21+%34$(	
+$(8)2$�	 	

Problem Possible causes Possible solution 
�''*)&-2$	,3$+	
-3%	3'$(&%$�	

�3	$*$2%()2)%A	&%	'3´$(	31%*$%�	 �>$2K	%>&%	%>$	'*16	)+	23(($2%*A	23--$2%$,	
&-,	'3´$(	+´)%2>$,	3-�	 	

�''*)&-2$	)+	
-3)+A�	

�&:)-$%	-3%	+%&:*$	3(	*$8$*�	 �$$	I�-+%&**&%)3-J	+$2%)3-�	

�''*)&-2$	-3%	
233*	

�$4'$(&%1($	+$%%)-6	-3%	23(($2%�	

�($51$-%	,33(	3'$-)-6+�	
�&(6$	&431-%	3<	<33,	($2$-%*A	
&,,$,�	

�$$	I�$4'$(&%1($+	�3-%(3*J	+$2%)3-�	

�)-)4)+$	,33(	3'$-)-6+	%3	&**3´	
%$4'$(&%1($+	%3	+%&:)*)+$�	 	

�>$	��
	*)6>%+	)-	%>$	<(),6$	2&--3%	:$	($'*&2$,	:A	%>$	1+$(�	�<	%>$	��
	*)6>%+	+%3'	´3(K)-69	'*$&+$	23-%&2%	
%>$	*32&*	&1%>3()+$,	+$(8)2$	&6$-%�	

�4".'*'6
�*01
	
$438$	&**	+>$*8$+9	,33(	+>$*8$+	&-,	,(&´$(+	<(34	%>$	&''*)&-2$�	³&+>	%>$4	)-	´&(4	+3&'A	´&%$(	

´)%>	&	+3<%	+'3-6$�	
)-+$	&-,	,(A	%>3(316>*A�
	³)'$	%>$	)-%$()3(	'&(%+	D)-2*1,)-6	,33(	+´)%2>	&-,	*&4'	238$(E	´)%>	&	,&4'	2*3%>	+3&K$,	)-	&

4);%1($	3<	´&(4	´&%$(	&-,	,)+>´&+>)-6	*)51),�	�3(	+%1::3(-	+%&)-+9	1+$	:&K)-6	+3,&�
	³)'$	,3´-	%>$	,33(+9	)-2*1,)-6	$,6$+9	´)%>	&	4)2(3<):$(	2*3%>	,&4'$-$,	´)%>	&	4)*,	,)+>´&+>)-6	

*)51),	&-,	´&%$(�	�+$	&	´$%	+'3-6$	&-,	+3<%	:(1+>	D+12>	&+	%33%>:(1+>E	%3	($438$	&-A	+%12KH3-	<33,�

37kg

SPECIFICATIONS 

Electric shock protection class I 
Rated voltage and frequency 220-240V~ 50Hz
Rated current 0.�5A 
Rated power input ��0W 
Maximum lamp power �9�³ 
Refrigerant/Amount R600a/ 2� g 

Thomson and the Thomson logo are trademarks of Technicolor (S.A.) or its affiliates and are used 
under license by Ets Darty et Fils (S.A.).

�"50").$%)"
)*1"
$*5"
 �3´$(	21%	+&<$	 9�	>
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Product Information Sheet 
COMMISSION DELEGATED REGULATION (EU) 2019/2016 with regard to energy labelling of 
refrigerating appliances 

Supplier’s name or trade mark:  Etablissements Darty & fils ©  |  THOMSON 

Supplier’s address: �	
1$	,$+	�&%$&1;H�&83)(+9	�����	�8(AH+1(H�$)-$9	�(&-2$ 

Model identifier:   �"�������

Type of refrigerating appliance: 

Low-noise appliance: no Design type: built-in 

Wine storage appliance: no Other refrigerating appliance: yes 

General product parameters: 

Parameter Value Parameter Value 

Overall 
dimensions 
(millimeter) 

Height 1230 

Total volume (dm3 or l) 181 Width 540 

Depth 540 

EEI 125 Energy efficiency class F 

Airborne acoustical noise 
emissions (dB(A) re 1 pW) 39 Airborne acoustical noise 

emission class C 

Annual energy 
consumption (kWh/a) 182 Climate class: temperate/ 

subtropical 
Minimum ambient 
temperature (°C), for which 
the refrigerating appliance 
is suitable 

16 

Maximum ambient 
temperature (°C), for which 
the refrigerating appliance is 
suitable 

38 

Winter setting no 

Compartment Parameters: 

Compartment type 

Compartment parameters and values 

Compartment 
Volume 

(dm3 or l) 

Recommended 
temperature 
setting for 
optimised food 
storage (°C) 

Freezing 
capacity 
(kg/24 h) 

Defrosting type 
(auto-defrost = A, 

manual defrost = M) 

Pantry no — — — — 

Wine storage no — — — — 

Cellar no — — — — 

Fresh food yes 167,0 4 — A 

Chill no — — — — 
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Climate class: 

– Temperate: ‘this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging 
from 16 °C to 32 °C’. 

– Subtropical: ‘this refrigerating appliance is intended to be used at ambient temperatures ranging 
from 16 °C to 38 °C’. 

This refrigerating appliance is not suitable for freezing foodstuffs.

https://eprel.ec.europa.eu/screen/product/refrigeratingappliances2019/1055363

Replaceable (LED only) light source by a professional 

This product contains a light source of energy efficiency class G. 

0-star or 
ice-making no — — — — 

1-star no — — — — 

2-star no — — — — 

3-star no — — — — 

4-star yes 14,0 -18 2,0 M 

2-star section no — — — — 

Variable 
temperature 
compartment 

no — — — — 

For 4-star compartments 

Fast freeze facility yes 

For wine storage appliances 

Number of standard wine bottles — 

Light source parameters (a) : 

Type of light source LED 

Energy efficiency class G 

Minimum duration of the guarantee offered by the manufacturer :  24 months 

Additional information: 

Weblink to the supplier’s website, where the information in point 4 of Annex II of Commission 
Regulation (EU)2019/2019 is found : www.darty.com  

(a) as determined in accordance with Commission Delegated Regulation (EU) 2019/2015. 
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To access to professional repair and order spare parts, please get the support from FNAC DARTY 
after-sales service.  
Spare parts for your appliances will be delivered within 15 working days after having received the order. 

All appliances have a 2-year warranty. 
Warranty does not cover damages caused due to improper installation, unauthorized modification, 
self-repair or non-professional repair.  

Contact us at : 

www.darty.com 

 
24 Hours 

7 Days a week 

www.vandenborre.be 

 Slesbroekstraat 101 
1600 Sint-Pieters-Leeuw 
Belgium 
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�%&:*)++$4$-%+	
&(%A	±	<)*+	²9	 
�	
1$	,$+	�&%$&1;H�&83)(+9	�����	�8(AH+1(H�$)-$9	�(&-2$				14��6�����
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THE COLDEST PART OF THE REFRIGERATOR
The symbol indicates the location of the coldest part of your 
refrigerator. This area is in between the vegetable compartment at 
the bottom and the symbol at the top, or the shelf at the same height. 
In order to maintain the temperature in this area, make sure not to 
change the position of this shelf. 

In pulsed air refrigerators (equipped with a fan) or No Frost models, the coldest area symbol is not shown 
because the temperature is uniform throughout the interior. 

INSTALLING THE TEMPERATURE INDICATOR 
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���������! 
WARNING: This indicator is only intended for use in your refrigerator. Do not use it in another refrigerator (as the coldest area 
will not be the same) or for any other purpose. 
TEMPERATURE INDICATOR: THE COLDEST PART OF YOUR REFRIGERATOR 

CHECKING THE TEMPERATURE IN THE COLDEST AREA 

"�#����������������������������
����
����
�
������
��
������$������������������������
�
��������������

����������
���
�������������
�!�	�����������������������
�������������
����������
��
�����%���
������
����������������
��������

����������������
����

��
�������������
�����������
��

������
��
���������

�!�	�$������������
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�����������
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OK 
Correct setting Temperature too 

high – adjust the 
thermostat 
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WAARSCHUWINGEN   

)%	&''&(&&%	)+	:$+%$4,	833(	>1)+>31,$*)FK	
6$:(1)K	$-	6$*)FK+33(%)6$	%3$'&++)-6$-	G3&*+	
��K&-%)-$+	833(	'$(+3-$$*	)-	´)-K$*+9	K&-%3($-	

$-	&-,$($	´$(K(1)4%$+=	
��:3$(,$()F$-	$-	,33(	6&+%$-	)-	>3%$*+9	43%$*+	

$-	&-,$($	%A'$+	8&-	>1)+8$+%)-6=	
��:$,	±	:($&K<&+%+	$-	6$*)FK+33(%)6$	

346$8)-6$-=	
��2&%$()-6	$-	6$*)FK+33(%)6$	

6(33%>&-,$*%3$'&++)-6$-�	
�*+	>$%	+-3$(	:$+2>&,)6,	)+9	*&&%	>$%	8$(8&-6$-	
,33(	,$	<&:()K&-%9	$$-	$(K$-,$	+$(8)2$2$-%(14	
3<	$$-	6$*)FK´&&(,)6	6$K´&*)<)2$$(,	'$(+33-�	

)%	&''&(&&%	4&6	´3(,$-	6$:(1)K%	,33(	
K)-,$($-	8&-&<	�	F&&(	31,	$-	'$(+3-$-	4$%	
:$'$(K%$	<A+)+2>$9	8)+1$*$	3<	4$-%&*$	
436$*)FK>$,$-9	3<	,)$	6$:($K	&&-	$(8&()-6	$-	
K$--)+	>$::$-9	)-,)$-	G$	3-,$(	%3$G)2>%	+%&&-	3<	
6$'&+%$	)-+%(12%)$+	>$::$-	6$K($6$-	G3,&%	G$	
>$%	&''&(&&%	3'	$$-	8$)*)6$	4&-)$(	K1--$-	
6$:(1)K$-	$-	3'	,$	>336%$	G)F-	8&-	,$	6$8&($-	
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,)$	>$%	6$:(1)K	8&-	>$%	&''&(&&%	4$%	G)2>	
4$$:($-6%�	�)-,$($-	436$-	>$%	&''&(&&%	-)$%	
&*+	+'$$*63$,	6$:(1)K$-�	�)-,$($-	436$-	>$%	
&''&(&&%	-)$%	($)-)6$-	3<	3-,$(>31,$-	G3-,$(	
%3$G)2>%�	
�33(	,$%&)*+	38$(	,$	($)-)6)-6+4$%>3,$9	G)$	,$	
(1:()$K	½
$)-)6)-6	$-	3-,$(>31,J	3'	'&6)-&	
��H���	�%$*	>$%	&''&(&&%	-)$%	:*33%	&&-	($6$-�	
³��
��"�³���7	"31,	&**$	
8$-%)*&%)$H3'$-)-6$-	)-	,$	:$>1)G)-6	8&-	>$%	
&''&(&&%	3<	)-	,$	23-+%(12%)$	833(	,$	)-:31´	
8&-	>$%	&''&(&&%	8()F	8&-	3:+%&K$*+�	
³��
��"�³���7	�$:(1)K	6$$-	4$2>&-)+2>$	
&''&(&%$-	3<	&-,$($	4),,$*$-	34	>$%	
3-%,33)'(32$+	%$	8$(+-$**$-9	,&-	,$G$	
&&-:$83*$-	,33(	,$	<&:()K&-%�	
³��
��"�³���7	�$+2>&,)6	>$%	K3$*2)(21)%	
-)$%�	
³��
��"�³���7	�$:(1)K	6$$-	$*$K%()+2>$	
&''&(&%11(	)-	,$	3':$(68&KK$-	8&-	>$%	
&''&(&&%9	%$-G)F	G$	8&-	>$%	%A'$	G)F-	,&%	
&&-:$83*$-	´$(,	,33(	,$	<&:()K&-%�	
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�$(6	6$$-	$;'*3+)$8$	+%3<<$-	G3&*+	+'1)%:1++$-	
4$%	$$-	:(&-,:&&(	,()F<6&+	)-	,)%	&''&(&&%	3'�	
�������7	"$%	K3$*+A+%$$4	+%&&%	3-,$(	>36$	
,(1K�	
&&K	>$%	-)$%	&&-�	�33(	&<,&-K)-69	-$$4	
23-%&2%	3'	4$%	$$-	8&K:$K´&&4	
+$(8)2$2$-%(14�	
�����������7	���������
	
��	����
���	����	��	
���	L��
	���"����	��	���
�	
�����9	L����	
���	��������³9	��
���	��	³������
�
�	
Het apparaat weggooien: 
�4	436$*)FK$	+2>&,$	&&-	>$%	4)*)$1	3<	&&-	,$	
4$-+$*)FK$	6$G3-,>$),	,33(	>$%	
3-6$23-%(3*$$(,	´$6633)$-	8&-	&<8&*	%$	
833(K34$-9	($2A2*$	>$%	'(3,12%	3'	$$-	
8$(&-%´33(,$*)FK$	´)FG$9	34	>$%	,11(G&4$	
>$(6$:(1)K	8&-	6(3-,+%3<<$-	$-	:(&-,:&($	
)+3*&%)$H:*&&+6&++$-	%$	:$83(,$($-�	�$8$(	>$%	
&''&(&&%	)-	:)F	$$-	)-G&4$*'1-%	)-	1´	
6$4$$-%$�	
Installatie en onderhoud: 	
�*&&%+	>$%	&''&(&&%	3'	$$-	>3()G3-%&&*	
3''$(8*&K	$-	G3(6	833(	83*,3$-,$	8$-%)*&%)$�	
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�$(8&-6	3<	($'&($$(	,$	3-,$(,$*$-	-)$%	G$*<�	
�-,)$-	-3,)69	(&&,'*$$6	>$%	+$(8)2$2$-%(14�	
Hantering: 
"&-%$$(	>$%	&''&(&&%	&*%)F,	4$%	,$	-3,)6$	
833(G)2>%)6>$),	34	+2>&,$	%$	833(K34$-�	
³��
��"�³���7	�&&K	&**$$-	)F+	D)F+:*3KF$+E	
4$%	6$:(1)K	8&-	,()-K:&&(	´&%$(�	
�()$+	3-%,33),$	*$8$-+4),,$*$-	-33)%	)-9	%$-G)F	
G$	3'	833(>&-,	6$K33K%	G)F-9	34	+2>&,$*)FK$	
:&2%$()¾-	%$	$*)4)-$($-�	�()$+	3-%,33),$	8)+	3<	
+2>&&*H	$-	+2>$*',)$($-	-33)%	3'-)$1´	)-�	

³��
��"�³���7	�4	6$8&&(	,33(	3-+%&:)*)%$)%	
8&-	>$%	&''&(&&%	%$	8$(4)F,$-9	:$8$+%)6	,$G$	
83*6$-+	,$	:$+2>($8$-	&&-´)FG)-6$-�	

�33(	)-+%(12%)$+	38$(	,$	:$8$+%)6)-6+4$%>3,$	
$-	,$	F1)+%$	&<4$%)-6$-9	(&&,'*$$6	,$	+$2%)$	
½�����������½�	


$	+%$KK$(	43$%	-&	>$%	)-+%&**$($-	8&-	>$%	
&''&(&&%	$$-831,)6	:$($)K:&&(	G)F-�	
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES 
���*+	1	$$-	31,$	K3$*K&+%�8()$G$(	4$%	$$-	+*3%�6($-,$*	3'	,$	,$1(	&<,&-K%9	G3(6	,&%	,$G$	)-	$$-	
3-%6($-,$*,$	+%&&%	´3(,%	&2>%$(6$*&%$-	34	436$*)FK$	3'+*1)%)-6	8&-	F3-6$	K)-,$($-	%)F,$-+	>$%	+'$*$-	%$	
833(K34$-�	
���-%K3''$*	>$%	&''&(&&%	8&-	,$	-$%83$,)-6	)-,)$-	-)$%	)-	6$:(1)K	$-	&*83($-+	%$	($)-)6$-�	�$(´)F,$(	&**$	

*$8$-+4),,$*$-	833(,&%	1	>$%	&''&(&&%	($)-)6%�	
���*&&%+	6$$-	%$	6(3%$	*$8$-+4),,$*$-	)-	>$%	&''&(&&%	34	$$-	8$(K$$(,$	´$(K)-6	%$	8$(4)F,$-�	
���)%$(+%$	833(G)2>%)6>$),	)+	6$:3,$-	:)F	>$%	8$('*&&%+$-	8&-	>$%	&''&(&&%�	
���$$<	K)-,$($-	6$$-	(334H	3<	´&%$()F+	,)$	-$%	1)%	>$%	8()$+8&K	K34%9	,$	*&6$	%$4'$(&%11(	K&-	

8()$+:(&-,´3-,$-	3'	,$	*)''$-	8$(33(G&K$-�	
���%&	3<	+%$1-	-)$%	3'	>$%	83$%+%1K	3<	,$1(9	$%2�	 	
Uw oud apparaat afdanken 
�3$*H�8()$+234:)-&%)$+	:$8&%%$-	K3$*4),,$*	$-	6&++$-	)-	,$	)+3*&%)$�	
�3$*4),,$*	$-	:*&&+6&++$-	436$-	$-K$*	,33(	$$-	,$+K1-,)6$	´3(,$-	8$(´)F,$(,�	�3-%(3*$$(	3<	,$	
:1)G$-	8&-	>$%	K3$*2)(21)%	-)$%	:$+2>&,)6,	G)F-	833(,&%	1	>$%	'(3,12%	3'	$$-	F1)+%$	4&-)$(	&<,&-K%�	
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�� �()$+8&K

�� �$4'$(&%11(($6$*&&(	4$%	6*3$)*&4'6$,$$*%$

#� �*&G$-	+2>&'	

�� 
$K+$*	8&-	6(3$-%$:&K	

�� �(3$-%$:&K	

 � 
$1(+2>&''$-

�3-%&6$%3$:$>3($-	 	

�$*$),$(	;	� �$*$),$(K&'	;	� �2>1)8$(	;	�

�2>1)8$(K&'	;	�
�3(%$	+2>(3$<	;	�#	�	�� 		
�&-6$	+2>(3$<	;	�

 
1::$(	
&<,)2>-6¿ 	;	�

����	�	���	�

���
��
����
J	\�	
��

�*+	1	,$	+2>&(-)$($-	8&-	,$	,$1($-	-&&(	,$	&-,$($	K&-%	´)*%	:($-6$-	)+	>$%	&&-:$83*$-	34	23-%&2%	3'	%$	
-$4$-	4$%	$$-	$(K$-,$	($'&(&%$1(	34	>$4	>$%	´$(K	%$	*&%$-	1)%83$($-�	
�33(,&%	1	,$	,(&&)()2>-6	¿ ´)FG)6%9	23-%(3*$$(	3<	,$	+%$KK$(	1)%	>$%	+%3'23-%&2%	)+	6$>&&*,	$-	,&%	>$%	
&''&(&&%	*$$6	)+�	"$%	)+	&&-:$83*$-	34	$$-	K(1)+K3'+2>(3$8$-,(&&)$(	$-	$$-	43$(+*$1%$*	%$	6$:(1)K$-	
D:$),$	-)$%	4$$6$*$8$(,E�	

�

�

�

�

�

�

Koude lucht dealt zodat het onderste gedeelte het 
koelste is. Bewaar uw levensmiddelen in het juiste 
vak om te genieten van de frisse smaak.  

� % % : >

Bovenste 
gedeelte: 

Middelste 
gedeelte: 

Onderste 
gedeelte: 

ingeblikte levensmiddelen, 
brood, cake… 
zuivelproducten, 
gebruiksaklare levensmiddelen, 
toetjes… 
vlees, vleesproducten, 
delicatessen… 

Bovenste gedeelte:

Middelste gedeelte: 

eieren, boter, kaas… 

drankjes, blikjes, flessen… 

Onderste gedeelte: drankjes, blikjes, flessen… 
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vast. 

�.�Breng de scharniergatdoppen naar de andere kant en maak ze vast.

�.�Maak de scharnier aan de andere kant vast. Draai de vriesvakdeur om en plaats deze op de scharnier. 

#.�Til de deur op om deze van het apparaat af te halen en plaats het op een zacht oppervlak om krassen 
te vermijden. 

�.�Haal de scharnier van de vriesvakdeur af. 
�.�Verwijder de vriesvakdeur van de scharnierpin en plaats de deur op een zacht oppervlak om krassen 

te vermijden. 

 .�Verwijder de schroefkappen en schroef de vriesvakdeurhouder los. Maak deze aan de andere kant 
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VOOR INSTALLATIE VAN HET APPARAAT 
Voordat u de stekker in een stopcontact steekt, controleer of de spanning vermeld op het typeplaatje van 
uw apparaat overeenstemt met de spanning in uw woning. Een andere spanning kan het apparaat 
beschadigen. 
De stekker is de enige manier om het apparaat van de voeding te ontkoppelen, zorg dat deze alSjd 
makkelijk bereikbaar is. Om de voeding naar het apparaat te ontkoppelen, schakel het apparaat uit en 
haal vervolgens de stekker uit het stopcontact. 
Het apparaat moet geaard zijn. De fabrikant is niet verantwoordelijk voor schade die ontstaat door het 

9.

10.

11.
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OMGEVINGSTEMPERATUUR 
Dit apparaat is ontworpen om te werken in een omgevingstemperatuur tussen 16℃ en 3�℃. In een 
ruimte met een lagere of hogere temperatuur zal het apparaat niet juist werken. Als de 
omgevingstemperatuur gedurende een lange periode wordt overschreden, zal de temperatuur in de 
vrieskast boven -18°C komen en kunnen de levensmiddelen bedorven raken.  

ALVORENS LEVENSMIDDELEN IN HET APPARAAT TE PLAATSEN
Verwijder alle verpakking. 
Laat het apparaat gedurende 2 – 3 uur werken zonder levensmiddelen zodat de kasten tot de gepaste 
temperatuur aÀoelen. 
 Maak de binnenkant van het apparaat schoon met warm water en een beetje afwasmiddel om 
eventuele fabricageresten en stof te verwijderen. 

STROOMUITVAL 
In geval van een stroomuitval, open de deur niet. Bevroren levensmiddelen blijven goed als de 
stroomuitval niet langer dan  9� uur duurt.  
Vries bevroren levensmiddelen die volledig ontdooid zijn niet opnieuw in. De levensmiddelen kunnen uw 
gezondheid schaden.

TEMPERATUURREGELING 

koud
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UW APPARAAT VERPLAATSEN 
Als het apparaat voor welke reden dan ook wordt uitgeschakeld, wacht 10 minuten voordat u het 
opnieuw inschakelt. De druk in het koelsysteem dient eerst te worden gestabiliseerd voordat u het 
apparaat opnieuw inschakelt.  

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact. Verwijder alle levensmiddelen. 
Verwijder tevens alle mobiele onderdelen (schappen, accessoires, etc.) of maak ze vast in het apparaat 
om schokken te vermijden. 
Verplaats het apparaat en installeer. Als het apparaat SFdens het verplaatsen op zijn zijde werd 
gehouden, zelfs al was dit zeer kort, laat het apparaat minstens 10 minuten in de rechtopstaande 
posiSe staan voordat u het apparaat inschakelt.  

Uw apparaat gebruikt isobutaan (R600a) als koelmiddel. Nie�egenstaande dat R600a een 
milieuvriendelijk en natuurlijk gas is, is het explosief. Wees dus zeer voorzichS6 SFdens het verplaatsen 
of installeren van uw apparaat om schade aan de koelelementen te vermijden. In geval van een lek dat 
werd veroorzaakt door schade aan de koelelementen, haal uw apparaat weg van open vlammen of 
warmtebronnen en lucht de kamer waar het apparaat zich in bevindt enkele minuten. 

��������
�������
	�
���
��	������	���
��J�����

Gebruik de vrieskast 

� Om diepgevroren levensmiddelen te bewaren
� Om ijsblokjes te maken.

Opmerking: Zorg dat de deur van de vrieskast altijd juist 
gesloten is. 
Diepvriesproducten kopen
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Vriesvak: 
Bevriezen, opbergen van bevroren levensmiddelen 
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#���$$6	,$	23-,$-+&%)$	´$6	4$%	$$-	,3$K	3<	+'3-+�
����$$6	>$%	8()$+8&K	,(336�	
����%$$K	,$	+%$KK$(	)-	>$%	+%3'23-%&2%	$-	+%$*	,$	%$4'$(&%11(($6$*&&(	3'	,$	6$´$-+%$	'3+)%)$	)-�	
ENERGIEBESPARINGSTIPS 
�33(	>$%	4$$+%	$<<)2)¾-%	$-$(6)$6$:(1)K	8&-	1´	&''&(&&%7	
��L3(6	833(	83*,3$-,$	8$-%)*&%)$	G3&*+	&&-6$6$8$-	)-	,$	)-+%&**&%)$H)-+%(12%)$+�	
���&&%	´&(4$	*$8$-+4),,$*$-	$-	,(&-K	$$(+%	&<K3$*$-	833(,&%	1	G$	)-	>$%	&''&(&&%	'*&&%+%�	 	
���-%,33)	)-6$8(3($-	*$8$-+4),,$*$-	)-	,$	K3$*K&+%	$-	6$:(1)K	,$	*&6$	%$4'$(&%11(	8&-	,$	)-6$8(3($-	

*$8$-+4),,$*$-	34	,$	6$K3$*,$	*$8$-+4),,$*$-	&<	%$	K3$*$-�	
���'$-	,$	,$1(	G3	´$)-)6	436$*)FK�	
���'$-	>$%	&''&(&&%	G3	K3(%	436$*)FK�	
��L3(6	,&%	,$	,$1($-	&*%)F,	F1)+%	6$+*3%$-	G)F-�	
WERKINGSGELUIDEN 
Normale geluiden 
��
$	43%3($-	*3'$-�	
���3$*4),,$*	+%(334%	,33(	,$	:1)G$-�	
REINIGING EN ONDERHOUD 

Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of oplosmiddelen.	 	
���"&&*	,$	+%$KK$(	1)%	>$%	+%3'23-%&2%�
���"&&*	,$	*$8$-+4),,$*$-	1)%	$-	:$(6	,$G$	)-	$$-	K3$*$	(1)4%$	3'�
#���&&K	>$%	&''&(&&%	+2>33-	4$%	$$-	G&2>%$	,3$K9	´&(4	´&%$(	$-	$$-	4)*,	+2>33-4&&K4),,$*�
����$$6	,$	,$1('&KK)-6	&**$$-	+2>33-	4$%	>$*,$(	´&%$(	$-	8$$6	8$(83*6$-+	6(3-,)6	&<�
����&	($)-)6)-69	+%$$K	,$	+%$KK$(	)-	>$%	+%3'23-%&2%	$-	+%$*	,$	%$4'$(&%11(	)-	3'	,$	6$´$-+%$	)-+%$**)-6�
 ���*&&%+	,$	*$8$-+4),,$*$-	3'-)$1´	)-	>$%	&''&(&&%�

$	��
H*&4'$-	)-	,$	K3$*K&+%	K1--$-	-)$%	,33(	,$	6$:(1)K$(	´3(,$-	8$(8&-6$-�	�*+	,$	��
H*&4'$-	-)$%
*&-6$(	´$(K$-9	-$$4	23-%&2%	3'	4$%	$$-	*3K&*$9	:$83$6,$	($'&(&%$1(�	

�
������������

Á �$(´)F,$(	&**$	($KF$+9	,$1(8&KK$-	$-	*&,$-	1)%	>$%	&''&(&&%�	�&&K	,$	3-,$(,$*$-	+2>33-	)-	$$-	´&(4	

+3'F$	4$%	:$>1*'	8&-	$$-	G&2>%$	+'3-+�	�'3$*	,$	3-,$(,$*$-	&<	$-	4&&K	G$	6(3-,)6	,(336�

Á 	�$$6	,$	3-,$(,$*$-	:)--$-)-	D´&&(3-,$(	,$	,$1(+2>&K$*&&(	$-	*&4'$-K&'E	+2>33-	4$%	$$-	,3$K	

:$832>%)6,	)-	´&(4	´&%$(	$-	$$-	:$$%F$	&<´&+4),,$*�	�33(	>$%	8$(´)F,$($-	8&-	>&(,-$KK)6$	8*$KK$-9	
6$:(1)K	G1)8$()-6+G31%�

Á 	�$$6	,$	,$1($-9	´&&(3-,$(	,$	(&-,9	+2>33-	4$%	$$-	4)2(38$G$*,3$K	:$832>%)6,	)-	$$-	:$$%F$	

&<´&+4),,$*	$-	´&%$(�	�$(´)F,$(	8&+%G)%%$-,$	$%$-+($+%$-	4$%	$$-	-&%%$	+'3-+	$-	$$-	G&2>%$	:3(+%$*	
DG3&*+	$$-	%&-,$-:3(+%$*E�
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TECHNISCHE GEGEVENS 

�"1#7")5*'6194.11"
$"6"'
"4"9$)*1#7"

1#7/99"'


�	

�/5*'.4"
10.''*'6
"'
!)"2%"'�"
 ���H�����	��"G	
�/5*'.4"
1$)//5
 �����	
�/5*'..4
*'6.'61,")5/6"'
 ���³	
�._*5%5
4.50,")5/6"'
 �9�³	
�/"45*(("4��/",""47"*(
 
 ��&���6	
�"�/
6"]*#7$
 #�K6	
	1/4.�"�84..16.1
 �A2*3'$-%&&-	

 Thomson en het Thomson-logo zijn handelsmerken van Technicolor (S.A.) of aangesloten 
maatschappijen en worden gebruikt onder licentie van Ets Darty et Fils (S.A.).

PROBLEEMOPLOSSING 
�*+	$(	$$-	'(3:*$$4	4$%	1´	&''&(&&%	)+9	23-%(3*$$(	,$	83*6$-,$	'1-%$-	833(,&%	1	23-%&2%	3'-$$4%	4$%	
,$	K*&-%$-,)$-+%�	 	

Probleem	 Mogelijke oorzaken	 Mogelijke oplossing	
"$%	&''&(&&%	
´$(K%	-)$%�	

�$$-	$*$K%()2)%$)%	3'	+%3'23-%&2%�	 �3-%(3*$$(	3<	>$%	&''&(&&%	F1)+%	)+	
&&-6$+*3%$-	$-	)-6$+2>&K$*,	)+�	 	

�''&(&&%	4&&K%	
8$$*	*&´&&)�	

�&+%	-)$%	+%&:)$*	3<	8*&K�	 L)$	+$2%)$	I�-+%&**&%)$J	

�''&(&&%	)+	-)$%	
K3$*	

�$4'$(&%11(	 )+	 -)$%	 F1)+%	
)-6$+%$*,�	

$1(	´3(,%	%$	8&&K	6$3'$-,�	
�(3%$	>3$8$$*>$),	
*$8$-+4),,$*$-	($2$-%	
%3$6$83$6,�	

L)$	+$2%)$	I�$4'$(&%11(($6$*)-6J�	
�'$-	G3	´$)-)6	436$*)FK	,$	,$1(	34	,$	
%$4'$(&%11(	%$	+%&:)*)+$($-�	 	

�*:(
,.'
$"50").$%%)$/"'.5"
  9�	1	-&	+%(3341)%8&*

De lichtbron (alleen led) mag alleen door een 
vakman worden vervangen  

Dit product bevat een lichtbron van energie-efficiëntieklasse G. 
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Productinformatieblad 
GEDELEGEERDE VERORDENING (EU) 2019/2016 VAN DE COMMISSIE met betrekking tot de 
energie-etikettering van koelapparaten 

Naam van de leverancier of het handelsmerk: Etablissements Darty & fils © |  THOMSON 

Adres van de leverancier: �	
1$	,$+	�&%$&1;H�&83)(+9	�����	�8(AH+1(H�$)-$9	�(&-2$ 

Typeaanduiding:   T"�������

Type koelapparaat: 

Geluidsarm apparaat: nee Ontwerptype: ingebouwd 

Wijnbewaarkast: nee Ander koelapparaat: ja 

Algemene productparameters: 

Parameter Waarde Parameter Waarde 

Totale 
afmetingen 
(millimeter) 

Hoogte 1230 

Totaal volume (dm3 of l) 181 Breedte 540 

Diepte 540 

EEI 125 Energie-efficiëntieklasse F 

Emissie van akoestisch 
luchtgeluid  
(dB(A) re 1 pW) 

39 Emissieklasse voor akoestisch 
luchtgeluid C 

Jaarlijks energieverbruik 
(kWh/jaar) 182 Klimaatklasse: gematigd/ 

subtropisch 
Laagste 
omgevingstemperatuur 
(°C) waarvoor het 
koelapparaat geschikt is 

16 

Hoogste 
omgevingstemperatuur (°C) 
waarvoor het koelapparaat 
geschikt is 

38 

Winterinstelling nee 

Compartimentparameters: 

Compartimenttype 

Compartimentparameters en -waarden 

Compartiment
-volume 
(dm3 of l) 

Aanbevolen 
temperatuurinst
elling voor 
optimale 
voedselopslag 
(°C) 

Vriesvermogen 
(kg/24 u) 

Ontdooitype 
(zelfontdooifunctie 

= Z, 
handmatige 

ontdooifunctie = 
H) 

Voorraad nee — — — — 

Wijnbewaring nee — — — — 

Kelder nee — — — — 

Vers voedsel ja 167,0 4 — Z 
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Klimaatklasse: 

– Gematigd: “dit koelapparaat is bedoeld voor gebruik bij omgevingstemperaturen van 
16 °C tot 32 °C”. 

– Subtropisch: “dit koelapparaat is bedoeld voor gebruik bij omgevingstemperaturen van 
16 °C tot 38 °C”. 

Dit koelapparaat is niet geschikt voor het invriezen van levensmiddelen.

https://eprel.ec.europa.eu/screen/product/refrigeratingappliances2019/1055363 

Chill nee — — — — 

0 sterren of 
ijsmaker nee — — — — 

1 ster nee — — — — 

2 sterren nee — — — — 

3 sterren nee — — — — 

4 sterren F& 14,0 -18 2,0 H 

2-sterrengedeelt
e nee — — — — 

Compartiment 
met variabele 
temperatuur 

nee — — — — 

Voor 4-sterrencompartimenten 

Snelvriesfunctie ja 

Voor wijnbewaarkasten: 

Aantal standaardwijnflessen — 

Lichtbronparameters (a) : 

Type lichtbron LED 

Energie-efficiëntieklasse G 

Minimumduur van de door de fabrikant geboden garantie:  24 maanden 

Aanvullende informatie: 

Link naar de website van de leverancier met de informatie zoals bedoeld in punt 4 van bijlage II bij Verordening 
(EU) 2019/2019 van de Commissie : www.vandenborre.be 

(a) zoals vastgesteld overeenkomstig Gedelegeerde Verordening (EU) 2019/2015 van de Commissie. 
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SERVICE VOOR REPARATIES EN RESERVEONDERDELEN 

Demonteer of repareer het apparaat niet zelf om het risico op een elektrische schok 
of persoonlijk letsel te vermijden. 

Voor professionele reparaties of het bestellen van reserveonderdelen, neem contact op met de 
klantenservice van FNAC DARTY.  
Reserveonderdelen voor uw apparaten worden binnen 15 werkdagen na het ontvangen van de 
bestelling geleverd.  

Opgelet!  
Alle apparaten hebben een garantie van 2 jaar. 
De garantie geldt niet voor schade veroorzaakt door een verkeerde installatie, ongeoorloofde wijziging, 
zelf uitgevoerde of niet professionele reparaties.  

Neem contact met ons op: 

www.darty.com 

0978 970 970 
24 uur 

7 dagen per week 

www.vandenborre.be 

02 334 00 00 

 Slesbroekstraat 101 
1600 Sint-Pieters-Leeuw 
Belgium 
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VERWIJDERING 

�*+	8$(&-%´33(,$*)FK$	>&-,$*&&(	,(&6$-	´$	G3(6	833(	>$%	4)*)$1�	
³$	43$,)6$-	1	&&-	34	,$	F1)+%$	8$(´)F,$()-6+'(32$,1($	833(	1´	&''&(&&%	$-	
8$('&KK)-6+4&%$()&&*	%$	83*6$-�	
)%	,(&&6%	:)F	%3%	>$%	:$>31,	8&-	,$	-&%11(*)FK$	()FK,344$-	
,33(	,$G$	%$	($2A2*$-	G3,&%	G3´$*	,$	4$-+$*)FK$	6$G3-,>$),	$-	>$%	4)*)$1	´3(,$-	
:$+2>$(4,�	

�33)	,)%	&''&(&&%	$-	,$	8$('&KK)-6	´$6	)-	38$($$-+%$44)-6	4$%	,$	6$*,$-,$	´$%6$8)-6	$-	
833(+2>()<%$-�	
�&-6$G)$-	,)%	&''&(&&%	$*$K%(3-)+2>$	234'3-$-%$-	:$8&%	43$%	>$%	&''&(&&%	$-	%3$:$>3($-	
&&-	>$%	$)-,$	8&-	>1-	*$8$-+,11(	&<G3-,$(*)FK	8&-	>$%	>1)+&<8&*	´3(,$-	´$66$633),�	

�$$4	23-%&2%	3'	4$%	1´	6$4$$-%$	833(	)-<3(4&%)$	38$(	&<,&-K)-6	$-	($2A2*)-6�	

Lever het apparaat in bij het inzamelpunt van uw gemeente voor recycling. Bij 
sommige inzamelpunten kunt u het apparaat gratis inleveren. 

We verontschuldigen ons voor enig ongemak veroorzaakt door kleine inconsistenties 
in deze gebruikershandleiding, die kunnen ontstaan door productverbetering of –
ontwikkeling. 

�%&:*)++$4$-%+	
&(%A	±	<)*+	²9	 
�	
1$	,$+	�&%$&1;H�&83)(+9	�����	�8(AH+1(H�$)-$9	�(&-2$				14��6�����
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KOUDSTE ZONE VAN DE KOELKAST
Het hiernaast vermelde symbool geeft de plaats van de koudste zone 
in uw koelkast aan. Deze zone is aan de onderkant afgebakend door 
het glas van de groentelade en aan de bovenkant door het symbool 
of het rek dat zich op dezelfde hoogte bevindt. 
Om de temperatuur in deze zone te waarborgen, pas de positie van 
dit rek niet aan. 

In koelkasten met luchtcirculatie (voorzien van een ventilator of No Frost modellen) is het symbool van de 
koudste zone niet aanwezig omdat de temperatuur in de volledige kast dezelfde is. 
DE TEMPERATUURINDICATOR INSTALLEREN 
#��������������������������������������������������
�������,����������$
������,
���%� ������,
�������������������
����$������$���������

��! 
OPGELET: Deze indicator is alleen geschikt voor gebruik met deze koelkast, gebruik het niet voor een andere koelkast (de 
koudste zone kan namelijk verschillend zijn) of voor een ander doeleinde. 
TEMPERATUURINDICATOR: KOUDSTE ZONE VAN UW KOELKAST. 

VERIFICATIE VAN DE TEMPERATUUR IN DE KOUDSTE ZONE 

"�.��$,������������������������
��$����������
�������
���

�����
�����������������������
$
������,
�����������!�.��������������%�����������$
�
$�����������
��$������$�
��$� ������������
����
����,
�
�����$���������������������
� ��
�����%��������
� ��������
���������������
�
$��������������
������
����!�/
�����$������������,������
��������������������������������
�!�

+
������������
��:();��������������������������������������
����������������������
��������������������������
$
�
$�����
��������! 
+
�����$
���� �������������
�����������������������������������������������

��

��!�<���

����������� �
���������
����������������������
������������
��


����������%�$��$��! 

=��������%������� ���
� ��������
���
������
������ �������������������

�
��
��$���������������
�������������������! 

OK 
Juiste instelling Te hoge 

temperatuur, regel 
de thermostaat 
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